PRODUKTOVY LIST 2025-09-22

HLBOKOZMRAZENA, PREDKYSNUTA

Cislo polozky: 13211

Opis

Sladké pecivo z listkového cesta plnené ¢ucoriedkovo—levandulovou pinkou.

Odporucana priprava

Cesto nechame na naolejovanom plechu alebo na papieri na pecenie vo
vlhkom prostredi alebo pri izbovej teplote 30 — 35 minut rozmrazit, potom
peCieme 13 — 15 minut na teplote 190 — 200 °C. Na zaciatku pecenia
odporuc¢ame naplnit’ priestor na pecenie parou.

Zlozenie

PSENICNA MUKA, pitna voda, margarin [rastlinny tuk (palmovy), pitna voda, jedla sol, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych
kyselin), konzervacna latka (sorban draselny), regulator kyslosti (kyselina citrénova), aréma, farbivo (karotény)], Gucoriedkova plnka 13 %
[cukor, voda, ovocny koncentrat (Cierne ribezle: 21%), (Su€oriedky (9 %), modifikovany Skrob: kukurica; fruktézovy sirup, stabilizator:
celuléza, celulézova guma; potravinarska kyselina: kyselina citronova; prirodné farbivo: ibiStek a mrkva; konzervaéna latka: sorban
draselny; aromy), krémovy prasok s jogurtovou prichutou [kryStalovy cukor, modifikovany zemiakovy Skrob, plnotu¢né susené MLIEKO,
aromy, jedla sol, zahustovadlo (alginat sodny, alginat vapenaty), stabilizator (difosfore€¢nan), stuzovadlo (mlie€nan vapenaty, citrat
vapenaty), potravinarska kyselina (kyselina citrénova)], krystalovy cukor, plnotu¢né susené MLIEKO, drozdie, levandulova pasta 0,8 %
[glukdzovy sirup, invertny cukrovy sirup, koncentrovana Stava z Ciernej mrkvy, etylalkohol, Skrob, spirulinovy koncentrat, potravinarska
kyselina: kyselina citrénova, levandulovy extrakt], vitadlny PSENICNY LEPOK, celé SUSENE VAJCIA, pekarska zmes [PSENICNY
LEPOK, PSENICNA MUKA, hrachovéa vlaknina, latka na oSetrenie miky (kyselina askorbova), neaktivne drozdie, enzymy], jedla sol,
susienky [PSENICNA MUKA, krystalovy cukor, palmovy tuk, kypriace ginidla (hydrogénuhligitan sodny, hydrogénuhligitan aménny), jedla
sol, aréma, farbivo (karamel), antioxidanty (kyselina vinna, DISIRICITAN DRASELNY], povlakové latka [modifikovany $krob (acetylovany
$krob)].

Udaje produktu Logistické udaje

Hmotnost’' v surovom stave (g) 120 ks/karton 30

Hmotnost’ po priprave (g) min. 105 karténov/paleta 90

Rozmery (cm x cm) 13*7 Brutto hmotnost' karténu (kg) 3,9

Trvanlivost’ v zmrazenom stave pri . ,

teplote -18 °C 275 dni Hmotnost’ palety (kg) 376

Trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN kod produktu 5999 505 835 239

Polozka colného sadzobnika 19 059 070 EAN kéd kartonu premenlivy

DPH 19% Rozmery karténu (cm*cm*cm) 38*24,5%13,5

Tabul'ka vyzivovych hodnét

Priemerna vyzivova hodnota v 100 g % RI* e

vyrobku Aler geny

Energeticka hodnota (kJ / kcal) | 1231/294 15 Upozornenie! Produkt bol vyrobeny v prevadzke, ktora spracovéva aj

Tuky (9) 135 ) mheko_, vajcw_l, ’hor0|cu, sezamové semienka, séju, siriCitany, orechoviny
alebo ich derivaty.

z toho nasytené mastné 71 36

Sacharidy (g) 38,0 15

z toho cukry (g) 12,4 14 Skladovanie a preprava

Bielkoviny (g) 4,4 9 Skladovacia a prepravna teplota pod —18 °C.

Sof (g) 0,63 10

* Referenéna hodnota prijmu priemernej dospelej

osoby (8400 kJ / 2000 kcal)

Délezita informacia
Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazuijte!

Obsah transmastnych kyselin: <2 g/100 g tuku.




