FISA PRODUS 2024-09-23

COUNTRY BAGUETTE WITH SOURDOUGH
multigrain baguette with sourdough, pre-baked 120g

Nr. articol: 12406
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Sugestle de preparare

Pe foaie de copt unsa cu ulei sau hartie de copt, in atmosfera umeda sau
la temperatura camerei 15-20 dezghetati minutele si coaceti la 210°C timp
de 7-10 minute. La inceputul coacerii cu abur

Se recomanda un spatiu saturat pentru cuptor.

Ingrediente

faina de GRAU, apa, fulgi de OVAZ (5%), seminte de in brun (5%), drojdie, GRAU-ORZ maia (1,4%) (ap&, faind de GRAU, faina de
ORZ), fulgi de cartofi, tarate (GRAU), ZER praf (LAPTE), sare iodaté (sare, iodat de potasiu), ulei de rapita, zara praf (LAPTE), seminte
de floarea-soarelui (0,4%), f4ina integrald de GRAU, sare, seminte de in aur (0,2%), corectori de aciditate (acid lactic, acid citric, acid
tartric), agent de tratare a fainii (acid ascorbic), agent de ingrosare (guma de xantan).

Datele produsului Date de logistica
Masa bruta (g) 120 Pachet/carton 90
Masa produsului preparat (g) 110 Carton/palet 20
Dimensiune (cm) 26 Masa bruta carton (kg) 11,4
Termen de valabilitate congelat, . « «
depozitat la 18 °C 365 zile Masa bruta palet (kg) 253
Termen de valabilitate preparat 24 ore Codul EAN al produsului 8 590 325 933 258
TVA 19% Dimensiuni carton (cm*cm*cm) 59,5*39,7*34,8
Valori nutritive Alergeni
Val tritiva medie la 100 g d d % CZE* Poate sa contina urme de: oua, soia, fructe cu coaja lemnoasa,

aloare nutritiva medie la g de produs seminte de susan.
Valoare energetica kJ/kcal 1323/313 16
Grasimi 579 8 Depozitare gi transport
din care acizi grasi saturatj 0,69 3 Temperatura de depozitare si transport: -18 °C.
Glucide 529 20 Producator
din care zaharuri 319 3 La Lorraine Bakery Group, U KoZovy hory 2748

- 272 01 Kladno,Czech Republic

Proteine 11g 22
Sare 169 27 Distribuitor
*Consumul de referinta al unui adult obignuit (8400 kJ / Tatar Pékség Kift., H-2314 Halasztelek, |l. Rakoczi Ferenc Ut 142/A
2000 kcal)
Important

Se interzice recongelarea produsului decongelat!




