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GYORSFAGYASZTOTT, ELOKELESZTETT
KAPOSZTAS FALAT 30g

Cikkszam: 11369

Leiras
Kéaposztas toltelékkel toltott leveles tésztabol készilt apré sutemény.

Felhasznalasi javaslat
A sliteményeket fagyott allapotban sitélemezre tesszik és 190-200°C-on 11-
13 percig sutjik. A sités elején gbzzel telitett sutétér ajanlatos.

Osszetevok

BUZALISZT, kaposztas toltelék (23%) [kaposzta, napraforgdolaj, kristalycukor, étkezési s6, emulgealészerek (acetilezett dikeményité-
foszfat, keményité-natrium-oktenil-szukcinat), &rolt feketebors, tartdsitoszer (kalium-szorbat)], margarin [névényi zsir (palma), ivoviz,
étkezési sd, emulgealdszer (zsirsavak mono és digliceridejei), tartdsitdészer (kalium-szorbat), savanydsagot szabalyzé anyag (citromsav),
aroma, szinezék (karotinok)], ivéviz, kristalycukor, éleszté, telies TOJASPOR, vitalis BUZAGLUTEN, siitSipari keverék [BUZAGLUTEN,
BUZALISZT, borsé rost, lisztkezel6szer (aszkorbinsav), inaktiv élesztd, enzimek], étkezési s6.

Termék adatok Logisztikai adatok

Nyers tomeg (g) 30 kg / karton 4

Tomeg elkészitve (g) 20-22 Karton / raklap 90

Méret (cm x cm) 4,5%4 Karton brutté tomege (kg) 4,3

Eltarthatosag fagyasztva -18°C-on ..

tarolva 275 nap Raklap tomeg (kg) 412

Eltarthatosag elkészitve 12 éra Termék EAN kéd 5999 505 833 693

Vamtarifaszam 19 059 080 Karton EAN kéd valtozo

AFA 18% Karton méret (cm*cm*cm) 38+24,5%13,5

Tapanyagtablazat

Atlagos tapérték 100 g termékben %RI* Allergének

Energia (kJ / kcal) 1184/283 14 Figyelem! A termék olyan lGzemben késziil, ahol tej, tojas, mustar,

Zsir (9) 152 > szezamm'ag, szbja, szulfitok, diofélék vagy azok szarmazékai is
feldolgozasra kerilnek.

amelybdl telitett zsirsavak (g) 7,3 37

Szénhidrat (g) 30,8 12

amelybd! cukrok (g) 4.0 4 Tarolas és szallitas

Fehérje (g) 51 10 Tarolasi és szallitasi hémérséklet -18°C alatt.

S6 (9) 1,10 18

* Referencia beviteli érték egy atlagos feln6tt szamara

(8400 kJ / 2000 kcal)

Fontos tudnivalé
A felengedett terméket ujra fagyasztani Tilos!

Transzzsirsav tartalom: <2 g/ 100 g zsir.



