KARTA VYROBKU 2023.04.04

LA LORRAINE
VIACZRNNA ZEMLA KAISER 60 g

€. polozky: 12363

Zlozenie

Popis
Viaczrnna 60 g zemla Kaiser je Ciasto¢ne upeceny a rychlozmrazeny
pekarensky vyrobok.

Odporucana priprava

Rozmrazenie: doporuceny ¢as 20 — 30 minut pri teplote 20 — 25 °C.
Pecenie: 6 — 8 minut pri teplote 210 °C. Chladenie: pred konzumaciou
maju byt vyrobky vychladené.

PSENICNA muka, pitna voda, fanové semienka (7,2%), drozdie, sine¢nicové semienka (1,6%), jedla sol jédovana (jedla sol, jodiénan
draselny), glutén (PSENICNY), otruby (PSENICA), cukor, dextréza, zahustovadlo (guarova guma), slneénicovy olej, sladova muka
(JACMEN), emulgator (estery mono- a diglyceridov mastnych kyselin s kyselinou mono- a diacetylvinnou), suseny kvas (PSENICNY),
muku upravujuce latky (kyselina askorbova, L-cystein), kypriace latky (uhliitany sodné, fosfore¢nany vapnika)

Udaje tykajuce sa vyrobku Udaje tykajuce sa logistiky
Hruba hmotnost’ (g) 60 ks/karton 100
Hmotnost’ spracovaného produktu ( 54 Kartén/paleta 32
Rozmery (cm) 10,5x4 Hruba hmotnost’ kartonu (kg) 6,5
Doba spotreby pri zmrazeni . s
a skladovani pri =18 °C 12 mesiacov Hmotnost’ palety (kg) 250
Doba spotreby vyrobku 24 hodin EAN koéd vyrobku 5999 505 839 992
Tarifna pozicia 190 590 980 EAN kod karténu platnost
DPH 20% Rozmery kartonu (cm*cm*cm) 59,5%39,7*22,2
Tabul'ka vyzivovych hodnét

Priemerna vyZivova hodnota na 100 g vyrobku % CZE* e

Alergény

Energeticka hodnota 1138/270 14 Mbze obsahovat: soju, mlieko, sezam.
kJ/kcal
Tuky 4,7 7 Skladovanie a preprava
z toho nasytené mastné Teplota pri skladovani a preprave: —18 °C.
kyseliny 06 3
Sacharidy 45 17 Vyrobca
z toho cukry 1,6 2 La Lorraine Bakery Group, U Kozovy hory 2748
Bielkoviny 10 20 272 01 Kladno,Czech Republic
Sof 1,4 23 Distributor

*Predpokladana denna davka pre priemerného dospelého

(8400 kJ / 2000 kcal)

Tatar Pékség Kift., H-2314 Halasztelek, II. Rakéczi Ferenc ut 142/A

Délezite

Rozmrazeny vyrobok sa nesmie znova zmrazovat’!




