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PRODUKTOVY LIST 2023-03-28

Minit Mini maslovy croissant

Tovarové ¢islo: 12053

Zlozenie

Opis
pecivo jemné, rolovaného tvaru bez naplne, predkysnuty hlbokozmrazeny
hlbokozmrazeny polotovar

Navod na pripravu

Peciva v mrazenom stave ulozime na plech a pe€ieme 17 minut pri teplote
180 — 190 °C. Na zacCiatku pec€enia sa odpori¢a mat ohrevny priestor
naplneny parou.

PSENICNA muka, voda, margarin 20% [rastlinné oleje a tuky (palmovy, repkovy), voda, sol, emulgator E471, aréma, regulator kyslosti
E330, farbivo E160a], cukor, drozdie, MASLO 2 %, zlep$ujici pripravok (PSENICNE bielkoviny, PSENICNA muka, emulgator E472e,
sugené odtudnené MLIEKO, miku upravuijtca latka E300), PSENICNY GLUTEN, sol, MLIECNE bielkoviny, aréma

Informacie o produkte Logistické udaje

Hmotnost’ v surovom stave (g) 28 kg/kartén 4
Hmotnost’ po priprave (g) - Pocet kartonov/paleta 88
Rozmery (cm x cm) 3,2*2,8*8,5 Celkova hmotnost’ karténu (kg 4,36
Minimalna trvanlivost' v mrazenom . ,

stave pri teplote —18 °C 270 dni Hmotnost’ palety (kg) 409
Trvanlivost po priprave 24 hodin EAN kod produktu 8588 005 131 995
Kéd v colnom sadzobniku 19 059 070 Rozmery karténu (cm*cm*cm) 39,8%29,8*15
DPH 20%

Tabul’ka vyZivovych hodnét Alergény

%RI*

Priemerna vyZivova hodnota v 100 g vyrobku

Energeticka hodnota kJ/kcal 1653/395 20
Tuky 21g 30
z toho nasytené mastné kyseliny 109 50
Sacharidy 439 17
z toho cukry 5349 6
Bielkoviny 7549 15
Sol 109 17

* Referen¢na hodnota prijmu pre priemernd dospelu

osobu (8400 kJ / 2000 kcal)

Délezita informacia

Upozornenie: Produkt bol vyrobeny v zavode, ktory spracovava aj
mlieko, vajcia, hor€icu, sezamové semienka, séju, zeler, vi¢i bob,
arasidy, oxid siricity, orechy alebo ich derivaty.

Skladovanie a preprava
Teplota pri skladovani a preprave —18 °C.

Vyrobca
MINIT SLOVAKIA, spol. s r.o., Muzejna 208/1, 929 01 Dunajska
Streda, Slovenska republika

Distribuator
Tatar Pékség Kift., H-2314 Halasztelek, Il. Rakéczi Ferenc ut 142/A

Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazuijte!



