PRODUKTOVY LIST 2023-03-03
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HLBOKOZMRAZENY, PREDKYSNUTY
BYLINKOVO-SYROKREMOVY CROISSANT 75 g

Cislo polozky: 11531

Opis

Pecivo z listkového cesta, plnené bylinkovo-syrokrémovou pinkou.

Odporucana priprava

Cesto nechame na naolejovanom plechu alebo na papieri na pec¢enie vo
vihkom prostredi alebo pri izbovej teplote 30 — 35 minut rozmrazit, potom
pecieme 12 — 15 minut pri teplote 175 — 185 °C. Na zaciatku pecenia sa
odporuc¢a naplnit' priestor na pe¢enie parou.

Zlozenie

PSENICNA MUKA, pitna voda, margarin [rastlinné oleje a tuky (palmovy), pitna voda, jedla sol, emulgator (mono- a diglyceridy
mastnych kyselin), potravinarska kyselina (kyselina citronova)], SLADKA SMOTANA [SLADKA SMOTANA, stabilizator (karagénan)],
potravinovy pripravok s MLIEKOM a rastlinnym olejom [MLIEKO, rastlinny olej (palmovy), jedla sol, mlie¢ne kultary, syridlo,
stabilizator (chlorid vapenaty), farbivo (karotény)], sucha zmes na pripravu beSamelu [modifikovany krob, SUSENA MLIECNA
SRVATKA, rastlinné oleje (palmové jadra, kokosovy), PSENICNY $krob, LAKTOZA, glukézovy sirup, jedla sol, Zelirovacie latky
(difosfore€nany, siran vapenaty, fosfore¢nany sodné), emulgator (estery mono- a diglyceridov mastnych kyselin s kyselinou
octovou), MLIECNA bielkovina, zahustovadlo (alginat sodny), suSeny VAJECNY bielok, aréma, farbivo (karotény)], slany
potravinarsky vyrobok [MLIEKO, rastlinny tuk, jedla sol, syridlo, mliekarenské kultary], SYROKREM bez prichute (3,2 %), zemiakové
vliocky [zemiaky (99 %), dextréza, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin), stabilizator (difosforecnany), regulator kyslosti
(kyselina citrénova)], krystalovy cukor, aréma, suseny VAJECNY bielok [suseny VAJECNY BIELOK, krystalovy cukor, potravinarska
kyselina (kyselina citrénova)], drozdie, vitalny PSENICNY LEPOK, jedla sol, modifikovany $krob, pekarska zmes [PSENICNY
LEPOK, PSENICNA MUKA, hrachova vlaknina, latka na o$etrenie muky (kyselina askorbova), neaktivne droZdie, enzymy], cibulovy
prasok, celé susené VAJCIA, bylinky (0,2 %), cesnakovy prasok, biele korenie.

Udaje produktu Logistické udaje

Hmotnost’ v surovom stave (g) 75 ks / karton 60
Hmotnost po priprave (g) Kartén/paleta 72
Pomer cesto / plnka (g) 45125 Brutto hmotnost’ karténu (kg) 4,78
Minimalna trvanlivost’' v

zmrazenom stave skladované 275 dni Brutto hmotnost’ palety (kg) 369
pri teplote —18 °C

Trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN koéd produktu

Cislo colnej tarify 19 059 070 EAN kod karténu

DPH 20% Rozmery karténu (cm*cm#*cm) 38*24,5*18,5

Tabulka vyZivovych hodnét

Priemerna vyzivova hodnota v 100 g % RI* AIergény
Energeticka hodnota kJ Upozornenie! Tento produkt bol vyrobeny v prevadzke, ktora
1322/317 16 . S o - . ) e
/ kcal spracovava aj mlieko, vajcia, hor€icu, sezamové semienka, sdju,
Tuky 185 26 siriitany, orechoviny a ich derivaty.
z toho nasytené mastné
kyseliny 10,4 52
Sacharidy 29,2 11
z toho cukry 3.9 4 Skladovanie a preprava
Bielkoviny 7,6 15 Skladovacia a prepravna teplota —18 °C.
Sofl 1,39 23

* Referen¢na hodnota prijmu priemernej dospelej osoby
(8400 kJ / 2000 kcal)

Délezita informacia
Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazujte!

Obsah transmastnych kyselin: <2 g/100 g tuku.






