PRODUKTOVY LIST 2019.08.16.

HLBOKOZMRAZENY, PREDKYSNUTY
SYROVY CROISSANT 75 g

Tovarové €islo:: 11378

Popis

Tvarované drobné pecivo z listkového cesta, plnené syrom.

Navod na pripravu

Cesto nechame na naolejovanom plechu alebo na papieri na pecenie vo
vlhkom prostredi alebo pri izbovej teplote 30 — 35 minut rozmrazit, potom
pecieme 12 — 15 minut pri teplote 175 — 185 °C. Na zaciatku pecenia sa
odporu¢a mat ohrevny priestor naplneny parou.

Zlozenie

Syrova plnka (33 %) {polotu¢ny SYR (38 %), pitna voda, udeny syr (19 %) [SYR, pitna voda, MASLO, emulgaéné soli (polyfosfore¢nany,
fosforednany sodné), emulgator (citraty sodné), odtuénené SUSENE MLIEKO, SUSENA SRVATKA, jedla sof, regulator kyslosti (kyselina
citrénova), konzervaéna latka (sorban draselny)], zaklad syrovej pinky [modifikovany $krob, odtu¢nené SUSENE MLIEKO, slany syrovy
pradok (MLIEKO) (20 %), SUSENA SRVATKA, palmovy olej, jedla sol, palmovy tuk, maltodextrin, glukézovy sirup, kyselina (kyselina
mlie¢na), MLIECNA BIELKOVINA, stabilizatory (difosforeénany, alginat sodny), regulatory kyslosti (mlieénan vapenaty, siran vapenaty)],
Skrob, zemiakové vioCky [Cerstvé zemiaky, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin), Uplne hydrogenovany rastlinny olej
(palmovy), stabilizator (difosforeénan disodny), regulator kyslosti (kyselina citrénova), konzervaéna latka (DISIRICITAN SODNY)], jedla
sol, aréma}, PSENICNA MUKA, pitna voda, margarin [rastlinné oleje a tuky (palmovy), pitna voda, emulgator (mono- a diglyceridy
mastnych kyselin), regulatory kyslosti (kyselina citrénova, citrat sodny), jedla sol], polotuény SYR (7 %), drozdie, pekarska zmes
[PSENICNY LEPOK, MUKA zO PSENICNEHO SLADU, emulga&né ginidla (estery mono- a diglyceridov mastnych kyselin s kyselinou
mono- a diacetylvinnou, repkovy lecitin), stabilizatory (guarovda guma, sodna sol karboxymetylcelulézy), kryStalovy cukor,
protihrudkovacia latka (fosfore€nany vapenaté), muku upravujuca latka (kyselina askorbova)], jedla sol, krystalovy cukor, kuchynsky ocot

Udaje produktu Logistické udaje

Hmotnost’' v surovom stave (g) 75 ks/karton 60
Hmotnost’ po priprave (g) 65 Karton/paleta 72
Pomer cesta/pinky (g) 45/25 Brutto hmotnost’ karténu (kg) 4,8

Trvanlivost’ v mrazenom stave pri

teplote 18 °C 183 dni Hmotnost’ palety (kg) 371
Trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN kéd produktu 5999 505 833 785
Cislo colnej tarify 19 059 080 EAN kéd kartonu premenlivy
DPH 20% Rozmery karténu (cm*cm*cm) 38*24,5*18,5
Tabul'ka vyzivovych hodnét

Priemerna vyzivova hodnota v 100 g %RI* AIergény

Energeticka hodnota (kJ/kcal) | 1195/286 14 Pozor! Produkt bol vyrobeny v zavode, ktory spracovava aj mlieko,
Tuky (@) 5.1 > vajcia, hor€icu, sezamové semienka, soju, orechy a ich derivaty.

z toho nasytené mastné 9,2 46

Sacharidy (9) 23,3 9

z toho cukry (g) 24 3 Skladovanie a preprava

Bielkoviny (g) 12,2 24 Teplota pri skladovani a preprave —18 °C.

Sof (9) 1,40 23

* Referenéna hodnota prijmu pre priemernu dospela
osobu (8400 kJ/2000 kcal)

Délezita informacia




Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazuijte!

Obsah transmastnych kyselin: <2 g/100 g tuku.



