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PRODUKTOVY LIST

HLBOKOZMRAZENA, PREDKYSNUTA
SUNKOVO-SYROKREMOVA TYCINKA 70 ¢

Tovarové €islo:: 11267

Popis
~ Slané pecivo z listkového cesta plnené mletou ddenou Sunkou a syrovym
> krémom.

Navod na pripravu

Cesto nechame na naolejovanom plechu alebo na papieri na pe€enie vo
vlhkom prostredi alebo pri izbovej teplote 30 — 35 minut rozmrazit, potom
pecieme 11 — 13 minut pri teplote 190 — 200 °C. Na zaciatku pec€enia sa
odporu¢a mat ohrevny priestor naplneny parou.

Zlozenie

PSENICNA MUKA, Sunkovo-syrova naplii (25 %) {Udena bravéova Sunka varena (25 %) [stehno, pliecko, pitna voda, jedla sof,
dextréza, emulgacné ¢inidla (trifosfore¢nany, difosforeénany), $krob, zahustovadla (karagén, muika zo zfn svatojanskeho chleba,
xantanova guma), antioxidant (erythorban sodny), zvyrazfovaé chuti (glutaman sodny,), konzervaéna latka (dusitan sodny),
protihrudkovacia latka (ferokyanid sodny), Zelirovacia latka (chlorid draselny)], pitna voda, prirodny KREMOVY SYR (14 %),
udeny syr [SYR, pitna voda, MASLO, emulgacné soli (polyfosfore€nany, fosfore€nany sodné), emulgator (citraty sodné),
odtuénené SUSENE MLIEKO, SUSENA SRVATKA, jedla sol, regulator kyslosti (kyselina citrénova), konzervaéna latka (sorban
draselny)], polotugny srvatkovy syr [SYROVA SRVATKA, regulator kyslosti (kyselina mlie¢na)], praskovy be$amel [modifikovany
$krob, muka z ryZovych vlogiek, palmovy tuk, odtuénené SUSENE MLIEKO, jedla sof, PSENICNE BIELKOVINY, stabilizatory
(alginat sodny, alginat vapenaty, fosfore¢nany sodné, difosforeénany), regulatory kyslosti (mlie€nan vapenaty, citraty vapenaté)],
polotuény SYR, PSENICNA KRUPICA, $krob, plnotusné SUSENE MLIEKO, cibula kocka, modifikovany $krob, jedla sol, mleté
Cierne korenie}, margarin [rastlinné oleje a tuky (palmovy), pitna voda, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin),
regulatory kyslosti (kyselina citronova, citrat sodny), jedla sol], pitna voda, polotuény SYR, celé tekuté VAJCIA, krystalovy cukor,
drozdie, pekarska zmes [PSENICNY LEPOK, MUKA ZO PSENICNEHO SLADU, emulgaé&né ¢inidla (estery mono- a diglyceridov
mastnych kyselin s kyselinou mono- a diacetylvinnou, repkovy lecitin), stabilizatory (guarovd guma, sodna sol
karboxymetylcelulézy), krystalovy cukor, protihrudkovacia latka (fosfore€nany vapenaté), muku upravujuca latka (kyselina
askorbova)], jedla sol, pekarska zmes [rastlinné tuky (palmovy, palmové jadra v premenlivom pomere), repkovy olej, kryStalovy
cukor, pitna voda, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin)], kuchynsky ocot

Udaje produktu Logistické udaje
Hmotnost' v surovom stav| 70 ks/karton 50
Hmotnost’ po priprave (g) 60-65 Kartéon/paleta 99
Rozmery (cm*cm) 12*4 Brutto hmotnost’ kartonu (kg) 3,8
Trvanlivost’ v mrazenom 275 dni Hmotnost’ palety (kg) 405
Trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN koéd produktu 5999 505 832 672
Cislo colnej tarify 19 059 080 EAN kod karténu premenlivy
DPH 20% Rozmery karténu (cm*cm*cm) 38*24,5*13,5
Taburlka vyZivovych hodnét Alergény

Priemerna vyzivova hodnota v 100 g % RI* Pozor! Produkt bol vyrobeny v zavode, ktory spracovava aj mlieko,
Energeticka 1233/296 15 vajcia, hor€icu, sezamové semienka, soju, orechy a ich derivaty.
Tuky 17,9 26

z toho nasytené

. ) 10,1 51
mastné kyseliny

Sacharidy 24,1 9

z toho cukry Skladovanie a preprava

31 3
Bielkoviny 8,5 17 Teplota pri skladovani a preprave —18 °C.
Sol 1,29 22

* Referenéna hodnota prijmu pre priemernu
dospell osobu (8400 kJ / 2000 kcal)

Délezita informacia
Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazujte!
Obsah transmastnych kyselin: <2 g/100 g tuku.



