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Zlozenie

KARTA VYROBKU 2018.01.05

LA LORRAINE
DEMI FRENCH BAGETA 120 g

C. polozky: 12198

Popis
Demi French 120 g bageta je Ciastocne upe€eny a rychlozmrazeny
pekarensky vyrobok.

Odporucana priprava

Rozmrazenie: doporuceny €as 20 — 30 minut pri teplote 20 — 25 °C.
Pecenie: 7 — 10 minut pri teplote 210 °C. Chladenie: pred konzumaciou
maju byt vyrobky vychladené.

Biela PSENICNA muka, voda, drozdie, jédovana sol, kukuriény $krob, emulgator :- estery mono a diglyceridov mastnych kyselin s kyselinou
mono-a diacetylvinnou &inidlo na pripravu muky:cystein.

Udaje tykajuce sa vyrobku

Udaje tykajuce sa logistiky

Hruba hmotnost’ (g) 120 ks/kartén 55
Hmotnost’ spracovaného produktu (g 108 Kartén/paleta 32
Rozmery (cm) 27x17,5 Hruba hmotnost karténu (kg) 7,1
Doba spotreby pri zmrazeni . i
a skladovani pri 18 °C 12 mesiacov Hmotnost’ palety (kg)
Doba spotreby vyrobku 24 hodin EAN kéd vyrobku 5941 878 400 026
Tarifna pozicia 19 059 080 EAN kod karténu platnost’
DPH 20% Rozmery karténu (cm*cm*cm) 59,5*39,5*21,7
Tabulka vyZivovych hodnbt
Priemerna vyzivova hodnota na 100 g vyrobku % CZE* ,
Alergény
Energeticka hodnota Upozornenie! Vyrobok sa vyraba v tovarfiach, kde sa spracovava aj
1032/247 12 . L . . . . o
kJ/kcal mlieko, vajcia, hor€ica, sezamové semienka, soja, orieSky a orechy,
Tuky 1,09 2 alebo ich derivaty.
z toho nasytené mastné
kyseliny 0,19 1
Sacharidy 51,16 20
z toho cukry 1,039 1 Skladovanie a preprava
Bielkoviny 7,29 15 Teplota skladovania a prepravy: -18 °C.
Sof 1,31 22

*Predpokladana denna davka pre priemerného dospelého (8400

kJ / 2000 kcal)

Délezité

Rozmrazeny vyrobok sa nesmie znova zmrazovat’!




