Specifikacia vyrobku

Vyrobok: Jablkovo - Skoricova kapsa
Vyrobca: MINIT SLOVAKIA, spol. s r. 0., Muzejna 208/1, 929 01 Dunajska Streda, Slovenska republika
Zaradenie: pecivo jemné s napliiou jablkovou a Skoricovou, predkysnuty hlbokozmrazeny polotovar

Vnutorny kod: prepravka: 32188
EAN kod: 8588006710908

karton: 32288 Vnutorna skupina: 3020/XXL
Cislo colného sadzobnika: 1905 90 70

ITF14 kod: karton: 28588006710902  paleta: 38588006710909

ZloZenie

PSENICNA miika, jablkovo-gkoricova népli 30 % [jablkové napli so skoricou 48 % (jablko 50 %, cukor, voda, modifikovany skrob,
regulatory kyslosti: E330, E331, E333; skorica 0,35 %, aroma, zahustovadlo E418, konzerva¢na latka E202), plnka jablkova so Skoricou 38 %
(jablko 85 %, cukor, modifikovany Skrob, $korica 0,5 %, antioxidant E300, aréma), cukor, modifikovany $krob, skorica 0,2 %], voda,
margarin [rastlinné tuky (palmové), rastlinny olej (repkovy), voda, emulgatory: E471 a slne¢nicovy lecitin; sol’, konzerva¢na latka E200,
aréma, farbivo E160a], cukor, PSENICNY GLUTEN, drozdie, zlepSujuci pripravok (PSENICNY GLUTEN, zahustovadlo E412, PSENICNA
muka, emulgator E472e, muku upravujuca latka E300), sol’, povrchova uprava (MLIECNE bielkoviny), kvas (RAZNA muka, regulatory
kyslosti: E270, E260; PSENICNE otruby, JACMENNY slad)

Senzorické vlastnosti

V zmrazenom stave |

pripravené na konzumdciu

VzhPad:

tvar D, mriezkové zarezy na povrchu

povrch upraveny maslovanim, svetlokrémove;j
Povrch, striedka: farby, striedka dobre premrazena, napli pevna,
dobre premrazena

rovnomerne listkova Struktara cesta, naplit oranZovo-hneda,
povrch zlatohnedy

Chut’ a vona: bez cudzich pachov a prichuti

jablkovo-skoricova, bez cudzich pachov a prichuti

Fyzikalne a chemické poziadavky:

vyhovuje poziadavkam podl'a Nariadenia Eurdpskeho parlamentu a rady ¢.1333/2008 zo 16.
decembra 2008 o pridavnych latkach v potravinach v zneni zmien a doplnkov a Nariadenia
Komisie (ES) €.1881/2006, ktorym sa ustanovuju maximalne hodnoty obsahu niektorych
kontaminantov v potravinach, v platnom zneni

Mikrobiologické poziadavky:

vyhovuje poziadavkam podrla prilohy €. 12 a €. 28 Polotovary, k Stvrtej hlave, 1. Casti
Potravinového koédexu SR Vynosu MP SR a MZ SR ¢. 06267/2006 SL a nariadeniu EU
2073/2005 v zneni neskorsich predpisov

Parameter: Jednotka: Povolena hodnota:
Koliformné baktérie KTJlg m 5x10°
Plesne KTJlg m 1x10°
Mikrobiologicka charakteristika: Salmonella sp. bez/25 g nepritomna
Koagulazopozitivne 2
stafylokoky KTJ/g m 1x10
Bacillus cereus KTJ/g m 1x10°
Hmotnost' virobku: 115 g v hlbokozmrazenom stave, 100 g po upeceni - pri dodrzani $pecifikovaného navodu
na pripravu
Rozmery vyrobku v sirka: 6,9 - 7,6 sika: 2,5 - 3,2 dizka: 11,7 - 12,4
hibokozmrazenom stave [cm]: R VYS9 75 - ’
Rozmery vyrobku v sirka: 7.5 - 8,0 vyika: 3,8 - 4,0 dizka: 13,3 - 14,0

upecenom stave [cm]|:

25 ks do sackov z PE folie (850x0,061 mm; 150x0,105 mm) vhodnych pre priamy styk s

Balenie: potravinami. Prepravné balenie: 4 sacky / prepravka alebo karton (590x390x197 mm) z
vlnitej lepenky. Pocet prepraviek alebo kartonov na palete: 32 ks (3200 ks vyrobku).
Skladovanie: pri teplote -18 °C alebo nizsej

Prepravné podmienky:

pri teplote -18 °C alebo nizsej

Minimalna trvanlivost’:

270 dni od datumu vyroby pri dodrzani skladovacich teplot

Navod na pripravu:

Na plech vylozime 5 ks vyrobku a pecieme bez rozmrazenia podl'a viacfazového programu
v teplovzdusnej rare UNOX:

1. faza 4 minuty 150 °C zaparovanie 60 sekind, 120 ml

2. faza 3 minaty 165 °C zaparovanie 40 sektnd, 60 ml

3. faza 16 minut 175 °C bez pary.

Program je uréeny pre 2-3 plechy.

Trvanlivost’ po upeceni:

24 hodin




Vyzivové idaje na 100 g vyrobku
(v upecenom stave):

Energia 1476 kJ / 353 keal
Tuky 189
- z toho nasytené mastné kyseliny 7449
Sacharidy 42
- z toho cukry 149
Bielkoviny 549
Sol 0,459

Urcené pouzitie:

po rozmrazeni opitovne nezmrazovat

GMO:

vyrobok neobsahuje ziadne geneticky modifikované organizmy, ani suroviny vyrobené z
geneticky modifikovanych organizmov

Cielova skupina konzumentov:

Vyrobok je uréeny pre bezného konzumenta, okrem l'udi, ktori neznasajti glutén a mlieko.
Obsahuje glutén (1) a mlieko (7). M6ze obsahovat’ vajcia, arasidy, s6jové boby, orechy,
zeler, hor€icu, sezamové semena, oxid siri¢ity a vI¢i bob. Vyrobok obsahuje cukor.

Krizova
. . . . Pritomny | Pritomny kontaminacia
Alergény (vyskyt: + ano, - nie) Vo vyroblz,u v zévodz od dodavatePa
surovin

1. Obilniny obsahujuce glutén (lepok), konkrétne pSenica obycajna, raz, jaCmen, ovos, + + +
pSenica Spalda, cirok alebo ich hybridné odrody, a vyrobky z nich
2. Korovce a vyrobky z kdrovcov - - -
3. Vajcia a vyrobky z vajec - + +
4. Ryby a vyrobky z ryb - R -
5. Arasidy a vyrobky z araSidov - + -
6. S6jove boby a vyrobky zo sdjovych bobov - +
7. Mlieko a mlie¢ne vyrobky (vratane laktozy) + + +
8. Orechy, konkrétne mandle, lieskové oriesky, vlasské orechy, kesu oriesky, pekanové
orechy, brazilske orechy, pistaciové oriesky, makadamové orechy a queenslandské - + -
orechy a vyrobky z nich
9. Zeler a vyrobky zo zeleru - -
10. Hor¢ica a vyrobKy z hor¢ice - -
11. Sezamové semeno a vyrobky zo sezamovych semien - + -
12. Oxid siri¢ity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l z i . +
hladiska celkového obsahu SO,
13. VICi bob a vyrobky z vi¢ieho bobu - + -
14. Miakkyse a vyrobky z makkysov - - -
Vypracovala: Andrea Jakubecz, dia 18.12.2017
Aktualizovala: Andrea Jakubecz, diia 14.06.2019, vydanie: 03, platnost’ od: 14.06.2019
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