Specifikacia vyrobku

Vyrobok: Muffin black & white
V}'rrobca; MINIT SLOVAKIA, spol. s r. 0., Mlizejna 208/1, 929 01 Dunajska Streda, Slovenska republika
. Ostatny pekarsky vyrobok, muffin s kruhovym zakladom a vypuklym povrchom plneny

Zaradenie: . 1 - e . e

krémovou naplilou a sypany ¢okolddovymi kvapkami, hlbokozmrazeny peceny polotovar
Vnutorny koéd: 3637 Vnutorna skupina:
EAN kod: 8588006710298 Cislo colného sadzobnika: 1905 90 70
ITF14 kéd: karton: 28588006710292 paleta: 38588006710299

ZloZenie

zmes na pripravu muffinov 41 % [cukor, PSENICNA muka, kakaovy prasok so znizenym mnozstvom tuku 4 %, modifikovany $krob,
suseny glukdzovy sirup, kypriace latky: E450(i), E500(ii), ES75; rastlinny tuk palmovy (MLIEKO), ¢okoladovy prasok extra horky 2 %
(kakaova hmota, cukor, kakao so znizenym mnozstvom tuku, kakaové maslo, vanilkovy extrakt), emulgatory: E473, E481, E475, E471;
prazena JACMENNA sladova mika, stabilizator E415, aroma (MLIEKO), sol’, vanilin], tekuté pasterizované VAJCIA, voda, rastlinny
olej repkovy, krémova napln 12 % [glukozo-fruktézovy sirup, modifikovany skrob, stabilizatory: E460, E466; rastlinné tuky (palmovy),
konzervacna latka E202, farbivo E171, arébma, regulatory kyslosti: E330, E332], ¢okoladové kvapocky s 47 % obsahom kakaovej
su§iny 4 % (cukor, kakaova hmota, kakaové maslo, emulgator SOJOVY LECITIN, vanilkovy extrakt), posyp 4 %: kusky bielej
okolady (cukor, LAKTOZA, kakaové maslo 22,5 %, bezvody MLIECNY tuk, emulgator SOJOVY LECITIN, modifikovany krob,
aréma)

Senzorické vlastnosti

vV zmrazenom stave | pripravené na konzumdciu

VahPad: kruhovy tvar, vypukly nerovnomerny povrch sypany s bielymi ¢okoladovymi kvapkami, plneny krémovou napliou,

zhtad: balené v papierovom kosicku

. striedka cokoladovohneda, dobre premrazena, s tmavohneda korka sypana s bielymi cokoladovymi kvapkami,
Korka . . C s T . . S . .

. bielou krémovou népliiou, povrch sypany s bielymi |¢okoladovohneda porovita striedka, s bielou krémovou
a striedka: y . . 1x
¢okoladovymi kvapkami napliiou

Chut’ a vona: bez cudzich pachov a prichuti sladka, mlie¢no-Cokoladova, bez cudzich pachov a prichuti

vyhovuje poziadavkam podl'a Nariadenia Eurdpskeho parlamentu a rady ¢.1333/2008
zo 16. decembra 2008 o pridavnych latkach v potravinach v zneni zmien a doplnkov a
Nariadenia Komisie (ES) ¢.1881/2006, ktorym sa ustanovuju maximalne hodnoty
obsahu niektorych kontaminantov v potravinach, v platnom zneni

Fyzikalne a chemické poziadavky:

vyhovuje poziadavkam podl'a prilohy €. 4 Olejnaté semena rastlin, jedlé obilie vratane
ryze, strukoviny a vyrobky z nich, k $tvrtej hlave, II. casti Potravinového koédexu SR
Vynosu MP SR a MZ SR ¢. 06267/2006 SL a nariadeniu EU 2073/2005 v zneni
neskorsich predpisov

Mikrobiologické poziadavky:

Parameter: Jednotka: Povolena hodnota:
Mikrobiologicka charakteristika: Koliformné bakicrie K1) neprltorznne
Plesne KTJ/g m 1x10
Bacillus cereus KTJ/g m 1x10°
Hmotnost’ vyrobku: 110 g s papierovym obalom v hlbokozmrazenom aj v rozmrazenom stave
Rozmery vyrobku v priemer dolnej Casti: priemer hornej Casti: vyska:
upecenom stave [cm]: 6,0-7,0cm 7,5-85cm 6,5-8,5cm
12 ks do karténov (380x280x103 mm) vystlanych mikroténovou féliou (800x900x0,010
Balenie: mm) vhodnou pre priamy styk s potravinami. Paletové balenie: 120 kartonov /1440 ks/
paleta.
Skladovanie: pri teplote -18 °C alebo nizsej
Prepravné podmienky: pri teplote -18 °C alebo nizsej

Minimalna trvanlivost’: 365 dni od datumu vyroby pri dodrzani skladovacich teplot




Navod na pripravu:

vyrobky rozmrazime pri izbovej teplote. Doba rozmrazenia cca. 2 hodiny.

Trvanlivost’ po priprave: 24 hodin
Energia 1534 kJ / 367 kcal
Tuky 189
o ) - z toho nasytené mastné kyseliny (3,99
Vyzwovve udaje na 100 g vyrobku Sacharidy 4749
(v upecenom stave):
- z toho cukry 32¢g
Bielkoviny 45¢
Sol 0,16 g

Urcené pouZzitie: po rozmrazeni opitovne nezmrazovat

GMO:

vyrobok neobsahuje ziadne geneticky modifikované organizmy, ani suroviny vyrobené
z geneticky modifikovanych organizmov

Ciel'ova skupina konzumentov:

bob. Vyrobok obsahuje cukor.

Vyrobok je uréeny pre bezného konzumenta, okrem l'udi, ktori neznaSaju glutén, vajcia,
sojové boby a mlieko. Obsahuje glutén (1), vajcia (3), s6jové boby (6) a mlieko (7).
Moéze obsahovat’ arasidy, orechy, zeler, horcicu, sezamové semend, oxid siricity a vI¢i

Pritomny , , Krii(-)vz:l .
Alergény (vyskyt: + 4ano, - nie) VO Prltromny kontan’unacla
, v zavode od dodavatel’a
vyrobku surovin
1. Obilniny obsahujuce glutén (lepok), konkrétne pSenica obycajna, raz, jacmen, N N +
ovos, psSenica $palda, cirok alebo ich hybridné odrody, a vyrobky z nich
2. Korovce a vyrobky z korovcov - - -
3. Vajcia a vyrobky z vajec + + +
4. Ryby a vyrobky z ryb - - -
5. Arasidy a vyrobky z arasidov - + -
6. S6jové boby a vyrobky zo sdjovych bobov +
7. Mlieko a mlie¢ne vyrobky (vratane laktozy) +
8. Orechy, konkrétne mandle, lieskové oriesky, vla§ské orechy, kesu oriesky,
pekanové orechy, brazilske orechy, pistaciové oriesky, makadamové orechy a - + +
queenslandské orechy a vyrobky z nich
9. Zeler a vyrobky zo zeleru - -
10. Horc¢ica a vyrobky z horcice - -
11. Sezamové semeno a vyrobky zo sezamovych semien - -
12. Oxid siri€ity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l z ) N i
hr'adiska celkového obsahu SO,
13. VI¢i bob a vyrobky z vi¢ieho bobu - + -

14. Mékkyse a vyrobky z mikkysov

Vypracovala: Anita Vargova, Andrea Jakubecz, diia 15.01.2017
Aktualizovala: Anita Vargova, diia 20.03.2019, vydanie: 02, platnost’ od: 20.03.2019
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