Specifikacia vyrobku

Vyrobok: Mini maslovy croissant
Vyrobca: MINIT SLOVAKIA, spol. s r. 0., Mizejna 208/1, 929 01 Dunajska Streda, Slovenska republika
Zaradenie: pecivo jemné, rolovaného tvaru bez naplne, predkysnuty hlbokozmrazeny polotovar
Vnutorny kéd: prepravka 32121 karton 32221 Vnutorna skupina: 3060/CRO
EAN kod: 8588005131995 Cislo colného sadzobnika: 1905 90 70
ITF14 kod: karton: 28588005131999 paleta: 38588005131996
ZloZenie

PSENICNA muka, voda, margarin [rastlinné oleje a tuky (palma, repka, slnecnica v ré6znych pomeroch), MASLO 25 %, voda, sol,
sufend SRVATKA, emulgatory: E322, E471, SOJOVY LECITIN; susené MLIEKO odstredené, aroma, regulator kyslosti E330,
antioxidanty: E304, E306; farbivo E160a, vitaminy (vitamin A, vitamin D)], cukor, drozdie, zlepSujuci pripravok (PSENICNE
bielkoviny, PSENICNA muka, emulgator E472e, susené MLIEKO nizkotu¢né, miku upravujica latka E300), MASLO 1,1 %, sol,
PSENICNY GLUTEN, susena vaje¢na zmes (VAJECNE bielka a Zitky), povrchova uprava (MLIECNE bielkoviny)

Senzorické vlastnosti

V Zzmrazenom stave | pripravené na konzumdciu
VzhPlad: rolovany, charakteristicky
ovrch upraveny masl'ovanim, svetlo krémovej ] L , )

Povrch, P p J , , 1 rovnomerne listkova Struktira cesta, bez naplne, povrch zlato

. farby, striedka dobre premrazena, pevna, bez ,
striedka: . hnedy

naplne

Chut’ a vona: bez cudzich pachov a prichuti maslova, sladka, bez cudzich pachov a prichuti

Fyzikalne a chemické poziadavky:

vyhovuje poziadavkam podl'a Nariadenia Eurépskeho parlamentu a rady ¢.1333/2008
7o 16. decembra 2008 o pridavnych latkach v potravinach v zneni zmien a doplnkov a
Nariadenia Komisie (ES) ¢.1881/2006, ktorym sa ustanovujii maximalne hodnoty
obsahu niektorych kontaminantov v potravinach, v platnom zneni

vyhovuje poziadavkam podla prilohy €. 12 a ¢. 28 Polotovary, k Stvrtej hlave, II. Casti

Mikrobiologické poziadavky: Potravinového kodexu SR Vynosu MP SR a MZ SR €. 06267/2006 SL a nariadeniu
EU 2073/2005 v zneni neskorsich predpisov
Parameter: Jednotka: Povolena hodnota:
Koliformné baktérie  |KTJ/g m 5x10°
Plesne KTJlg m 1x10°
Mikrobiologicka charakteristika: Salmonella sp. bez/25 g nepritomna
Koagulazopozitivne 2
KT
stafylokoky g m 1x10
Bacillus cereus KTJ/g m 1x10°
Hmotnost’ vyrobku: 28 - 32 g v hibokomrazenom stave
Rozmery vyrobku v Sirka: 3,0 - 3,5 vyska: 2,5 - 3,0 dizka: 8,0 - 9,0
hlbokozmrazenom stave [cm]:
Rozmery vyrobku v Sirka: 5,0 - 6,0 vyska: 3,8 - 5,2 dizka: 11,0 - 12,0
upecenom stave [cm]:

4 kg do sackov z PE folie (850x0,061 mm; 150x0,105 mm) vhodnej pre priamy styk s
potravinami.

Balenie: Prepravné balenie: 2 sacky / prepravka.

Paletové balenie: 32 prepraviek (256 kg) / paleta.
Skladovanie: pri teplote -18 °C alebo nizsej
Prepravné podmienky: pri teplote -18 °C alebo nizsej

Minimalna trvanlivost’ 270 dni od datumu vyroby pri dodrzani skladovacich teplot




Néavod na pripravu:

Na plech vylozime 12 ks vyrobku a pecieme bez rozmrazenia v teplovzdusnej rure U2
nasledovne:

1. faza: 190 °C, 4 minuty, para 60 sekiind

2. faza: 180 °C, 7 minut, para 40 sekiind

3. faza: 185 °C, 6 minut, bez pary.

Program je urCeny pre 2-3 plechy.

Trvanlivost’ po upeceni: 24 hodin
Energia 1680 kJ / 401 kcal
Tuky 22 g
o ] - z toho nasytené mastné kyseliny |12 g
Vyzwovve udaje na 100 g vyrobku Sacharidy a4 g
(Vv upecenom stave):
- Z toho cukry 6,09
Bielkoviny 729
Sol 1249

Uréené pouzitie:

po rozmrazeni opitovne nezmrazovat

GMO:

vyrobok neobsahuje ziadne geneticky modifikované organizmy, ani suroviny vyrobené
z geneticky modifikovanych organizmov

Ciel'ova skupina konzumentov:

Vyrobok je ureny pre bezného konzumenta, okrem l'udi, ktori neznasaju glutén,
vajcia sojové boby a mlieko. Obsahuje glutén (1), vajcia (3), s6jové boby (6) a mlieko
(7). Méze obsahovat’ zeler, vI¢i bob, arasidy, orechy, hor€icu, sezamové semenad a oxid

siri¢ity. Vyrobok obsahuje cukor.

Alergény (vyskyt: + 4no, - nie)

Pritomny
\'[¢}
vyrobku

Pritomny
v zavode

Krizova
kontaminacia
od dodavatela

surovin

1. Obilniny obsahujuce glutén (lepok), konkrétne pSenica obycajna, raz, jacmen,
ovos, pSenica $palda, cirok alebo ich hybridné odrody, a vyrobky z nich

+

+

2. Kérovce a vyrobky z kérovcov

3. Vajcia a vyrobky z vajec

4. Ryby a vyrobky z ryb

5. Arasidy a vyrobky z arasidov

6. S6joveé boby a vyrobky zo sdjovych bobov

7. Mlieko a mliecne vyrobky (vratane laktozy)

+ |+ |+

8. Orechy, konkrétne mandle, lieskové oriesky, vlasské orechy, kesu oriesky,
pekanové orechy, brazilske orechy, pistaciové oriesky, makadamové orechy a
queenslandské orechy a vyrobky z nich

9. Zeler a vyrobky zo zeleru

10. Hor¢ica a vyrobky z horcice

11. Sezamové semeno a vyrobky zo sezamovych semien

12. Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I
z hl'adiska celkového obsahu SO,

13. VI¢i bob a vyrobky z vi¢ieho bobu

14. Mékkyse a vyrobky z makkysov

Vypracoval: Anita Vargova, diia 13.01.2014
Aktualizovala: Anita Vargova, dia 12.03.2019, vydanie: 09, platnost’ od 12.03.2019
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