PRODUKTOVY LIST 2019.08.16.

i HLBOKOZMRAZENA, PREDKYSNUTA
BUCHTA S VANILKOVOU PRICHUTOU

Tovarové ¢éislo: 11409

Popis

Tradi¢né pecivo plnené krémom s vanilkovou prichutou.

Navod na pripravu

Cesto nechame 30 — 35 minut rozmrazit na olejom potretom plechu alebo
papieri na pe¢enie vo vihkom prostredi alebo pri izbovej teplote, nasledne
pecieme 15 — 16 minut pri teplote 160 — 170 °C. Na zaliatku pecenia sa
odporuéa mat ohrevny priestor naplneny parou.

Zlozenie

PSENICNA MUKA, pinka s vanilkovou prichutou (30%) {pitna voda, pudingovy prasok vanilkovej chuti [kry$talovy cukor,
modifikovany $krob, SUSENA SRVATKA, dextréza, rastlinny olej (palmovy), glukézovy sirup, stabilizatory (difosforeénany,
fosfore¢nany sodné, siran vapenaty), zahustovadla (alginat sodny, karagén), emulga¢né ¢inidla (estery mono- a diglyceridov
mastnych kyselin s kyselinou octovou, estery sacharézy s mastnymi kyselinami), regulator kyslosti (octan vapenaty), MLIECNA
BIELKOVINA, jedla sol, arémy, farbivo (annatto,)]}, pitna voda, margarin [rastlinné oleje a tuky (palmovy), pitna voda, emulgator
(mono- a diglyceridy mastnych kyselin), regulatory kyslosti (kyselina citronova, citrat sodny), jedla sol], kryStalovy cukor, drozdie,
plnotuéné SUSENE MLIEKO, pekarska zmes [PSENICNY LEPOK, MUKA ZO PSENICNEHO SLADU, emulgaéné ¢inidla (estery
mono- a diglyceridov mastnych kyselin s kyselinou mono- a diacetylvinnou, repkovy lecitin), stabilizatory (guarova guma, sodna sol
karboxymetylcelulzy), krysStalovy cukor, protihrudkovacia latka (fosfore¢nany vapenaté), muku upravujuca latka (kyselina
askorbova)], jedla sol, celé suSené VAJCIA

Udaje produktu Logistické udaje
Hmotnost’ v surovom stave (g) 100 ks/karton 50
Hmotnost’ po priprave (g) 90-92 Karton/paleta 72
Rozmery (cm % cm) 11*14 Brutto hmotnost’' karténu (kg) 53
tTe";ﬁ)"tZ"_‘:s:,‘gmraze“°m stave pri 275dni|  |Hmotnost palety (kg) 407
Trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN kéd produktu 5999 505 834 096
Cislo colnej tarify 19 059 070 EAN kéd kartonu premenlivy
DPH 20% Rozmery kartéonu (cm*cm*cm) 38*24,5*18,5
Tabulka vyzivovych hodnét
Priemerna vyzivova hodnota v 100 g vyrobku %R Alergény
Energeticka hodnota kJ/kcal 1023/ 244 12 Pozor! Produkt bol vyrobeny v zavode, ktory spracovava aj mlieko,
Tuky 53 5 vajgia’, horgicu, sezamové semienka, séju, orechy alebo ich

— - derivaty.
i )}gglci)n;asytene mastné 31 15
Sacharidy 43,1 17 *Azorubin: moéze mat’ Skodlivy uc¢inok na ¢innost’ a pozornost’
z toho cukry 11,6 13 deti.
Bielkoviny 51 10
Sol 0,56 9
* Referenéna hodnota prijmu pre priemernu dospeld Skladovanie a preprava
osobu (8400 kJ/2000 kcal) Teplota pri skladovani a preprave —18 °C.

Délezita informacia
Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazujte!

Obsah transmastnych kyselin: <2 g/100 g tuku.



