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RYCHLOZMRAZENE, PREDKYSNUTE
ORECHOVY SLIMAK 100g

Tovarové €islo: 11343

Popis

Tvarované pecivo z listkového cesta, plnené orechovou pinkou.

Navod na pripravu

Cesto nechame na naolejovanom plechu alebo na papieri na pecenie vo
vlhkom prostredi alebo pri izbovej teplote 40-45 minat rozmrazit, potom
pecieme 12-15 minut pri teplote

175-185 °C. Na zaCiatku peCenia sa odporu¢a mat ohrevny priestor
S — naplneny parou.

ZloZenie

PSENICNA MUKA, orechova pinka (25%) {orechova pinka (41%) [kryStalovy cukor, ORECHY (40%), strihanka (PSENICNA MUKA,
pitna voda, drozdie, kuchynska sol), PSENICNY SKROB, expandovany PSENICNY SKROB, VAJECNY ALBUMIN, arémy, koreniny,
kuchynska sol], pitna voda, pudingovy pragok vanilkovej chuti [kryStalovy cukor, modifikovany $krob, SUSENA MLIECNA SRVATKA,
dextréza, rastlinny olej (palmovy), glukézovy sirup, stabilizatory (difosfore¢nany, fosforeénany sodné, siran vapenaty), zahustovadla
(alginat sodny, karagén), emulgacné cCinidla (estery mono- a diglyceridov mastnych kyselin s kyselinou octovou, estery sacharézy s
mastnymi kyselinami), regulator kyslosti (octan vapenaty), MLIECNA BIELKOVINA, jedla sol, arémy, farbivo (annatto)], kry$talovy cukor,
PSENICNA KRUPICA, vanilinovy cukor (krytalovy cukor, aréma), arémy}, pitna voda, margarin [rastlinné oleje a tuky (palmovy), pitna
voda, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin), regulatory kyslosti (kyselina citrénova, citrat sodny), jedla sol], krystalovy cukor,
drozdie, SUSENE MLIEKO plnotugné, celé tekuté VAJCIA, pekarska zmes [rastlinné tuky (palmovy, palmové jadra v premenlivom
pomere), repkovy olej, krystalovy cukor, pitna voda, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin)], pekarska zmes [PSENICNY
LEPOK, MUKA zO PSENICNEHO SLADU, emulgaéné &inidla (estery mono- a diglyceridov mastnych kyselin s kyselinou mono- a
diacetylvinnou, repkovy lecitin), stabilizatory (guarova guma, sodna sol' karboxymetylcelulézy), krystalovy cukor, protihrudkovacia latka
(fosfore€nany vapenaté), muku upravujuca latka (kyselina askorbova)], kuchynska sol

Udaje produktu Logistické udaje

Hmotnost’ v surovom stave (g) 100 ks/karton 40
Hmotnost’ po priprave (g) 90 Karton/paleta 72
Rozmery (cm x cm) Brutto hmotnost karténu (kg) 4,3
Ier;;'l:"_:sg’o‘émrazemm stave pri 275dni|  [Hmotnost palety (kg) 333
Trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN kéd produktu 5999 505 833 433
Cislo colnej tarify 19 059 070 EAN kéd kartonu premenlivy
DPH 20% Rozmery karténu (cm*cm*cm) 38*24,5*18,5
Tabul'ka vyZivovych hodnét

Priemerna vyzivova hodnota v 100 %RI* P

vyrobku 7 ° A Ierg eny

Energeticka hodnota (kJ/kcal) | 358/1495 18 Pozor! Produkt bol vyrobeny v zavode, ktory spracovava aj mlieko,
Tuky (@) 180 26 vajcia, hor€icu, sezamové semienka, soju, orechy a ich derivaty.

z toho nasytené mastné 8,6 43

Sacharidy (9) 43,9 17

z toho cukry (g) 17.2 19 Skladovanie a preprava

Bielkoviny (9) 4,9 10 Teplota pri skladovani a preprave -18 °C.

Sofl (g) 0,48 8

* Referenéna hodnota prijmu pre priemernu dospelu

osobu (8400 kJ/2000 kcal)

Délezita informacia
Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazujte!

Obsah transmastnych kyselin: <2 g/100 g tuku.




