PRODUKTOVY LIST 2019.11.27.

HLBOKOZMRAZENY, PREDKYSNUTY
JAHODOVO-COKOLADOVY PLETENEC

Tovarové éislo: 11323

Popis

Sladké pecivo z listkového cesta plnené jahodami a kakaovym krémom.

Navod na pripravu

Cesto nechame 30-35 minut rozmrazovat na olejom vymastenom plechu
alebo papieri na peCenie vo vlhkom prostredi alebo pri izbovej teplote,
nasledne pecieme 14-16 minut pri teplote 190-200 °C.

Na zaciatku pecenia sa odporuc¢a mat ohrevny priestor naplneny parou.

Zlozenie

PSENICNA MUKA, margarin [rastlinné oleje a tuky (palmovy), pitna voda, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin), regulatory
kyslosti (kyselina citrénova, citrat sodny), jedla soll], jahodova pinka (14%) {jahody (51%), krém smotanovej chuti [pitna voda, krystalovy
cukor, glukézovy a fruktézovy sirup, modifikovany Skrob, stabilizatory (celuléza, karboxymetylceluléza), palmovy tuk, jedla solf,
konzervacna latka (sorban draselny), farbivo (oxid titani¢ity), aréma, regulatory kyslosti (kyselina citréonova, citrat tridraselny)],
modifikovany $krob, aréma}, ¢okoladovy krém (14%) [pitna voda, glukézovo-fruktézovy sirup, krystalovy cukor, ¢okoladova poleva (7%)
(kakaova hmota, krystalovy cukor, kakaové maslo, emulgator (SOJOVY lecitin), aréma), modifikovany $krob, odtuéneny kakaovy prasok
(4%), mlietna SRVATKA, rastlinny olej (kokosovy), stabilizatory (celuléza, karboxymetylceluléza), jedla sol, konzervaéna latka (sorban
draselny), aréma, potravinarske kyseliny (kyselina citrénova, citran draselny)], pitna voda, TEKUTE VAJCIA, krystalovy cukor, droZdie,
pekarska zmes [PSENICNY LEPOK, MUKA zO PSENICNEHO SLADU, emulga&né ginidla (estery mono- a diglyceridov mastnych
kyselin s kyselinou mono- a diacetylvinnou, repkovy lecitin), stabilizatory (guarova muka, sodna sol karboxymetylceluldzy), krystalovy
cukor, protihrudkovacia latka (fosfore€nany vapenaté), muku upravujica latka (kyselina askorbova)], jedla sol, pekarska zmes [rastlinné
tuky (palmovy, palmové jadra v premenlivom pomere), repkovy olej, krystalovy cukor, pitna voda, emulgator (mono- a diglyceridy
mastnych kyselin)]

Udaje produktu Logistické udaje

Hmotnost’ v surovom stave (g) 100 ks/karton 36
Hmotnost’ po priprave (g) 90 Karton/paleta 72
Rozmery (cm % cm) 11,5*6 Brutto hmotnost’' karténu (kg) 3,9
;:;/ta:’lil\(/:t):ti:sn:rcazenom stave 275 dni Hmotnost’ palety (kg) 306
Trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN kéd produktu 5999 505 833 235
Cislo colnej tarify 19 059 070 EAN kéd kartonu premenlivy
DPH 20% Rozmery kartéonu (cm*cm*cm) 38*24,5*18,5
Tabulka vyZivovych hodnbt

Priemerna vyzivova hodnota v 100 g vyrobku % RI* AIergény

Energeticka hodnota 1253 /298 15 Pozor! Produkt bol vyrobeny v zavode, ktory spracovava aj mlieko,
kJ/kcal vajcia, horéicu, sezamové semienka, soju, orechy a ich derivaty.
Tuky 15,79 23

z toho nasytené mastné

kyseliny 879 44

Sacharidy 3209 12

Z toho cukry 1209 13 Skladovanie a preprava

Bielkoviny 5649 11 Teplota pri skladovani a preprave —18 °C.

Sol 0,79 12

* Referenéna hodnota prijmu pre priemernd dospell osobu

(8400 kJ /2000 kcal)

Délezita informacia
Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazujte!

Obsah transmastnych kyselin: < 2 g/100 g tuku.



