PRODUKTOVY LIST 2019.08.16.

LISTKOVE CESTO,
RYCHLOZMRAZENE 6 x 2 kg

Tovarové éislo: 11310

Popis
Listkové cesto bez drozdia na sladké a slané drobné pecivo, resp. zavin &i
krémes.

Navod na pripravu

Pozadované mnoZstvo rychlozmrazeného cesta vyberte zo sacku a
nechajte rozmrazit pri izbovej teplote. Vyvalkanim na potrebnd hrubku
mdbzZeme z neho pripravit’ slané syrové Stangle, pagace, alebo bez solenia
platy na pripravu krémesa, ¢i iné drobné peciva.

K cestu mézete pridat muku, dalej ho vSak neprekladajte!

Pecenie: Pripravené pecivo pecieme v horucej rure pri cca 220-230°C do
Zlata. V pripade neplneného cesta (pagace, syrové tycinky) trva pecenie
cca 12 minut, pri plnenych pecivach (tasticky) cca 15 minut.

Zlozenie

PSENICNA MUKA, margarin [rastlinné oleje a tuky (palmovy), pitna voda, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin), regulatory
kyslosti (kyselina citronova, citrat sodny), jedla sol], pitna voda, kuchynska sol, kuchynsky ocot

Udaje produktu Logistické udaje

Hmotnost’ v surovom stave 6 x 2 kg Balik / karton 6 x2kg
Hmotnost’ po priprave (g) - Karton / paleta 72
Rozmery (cm*cm) - Brutto hmotnost’ karténu (kg) 12,3

Trvanlivost’ v mrazenom stave pri

i t’ palety (k 911
teplote -18°C 549 dni Hmotnost’ palety (kg)
Trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN kéd produktu 5999 505 833 105
Cislo colnej tarify 19059080 EAN kéd kartonu premenlivy
DPH 20% Rozmery kartéonu (cm*cm*cm) 38*24,5*18,5
Tabul'ka vyzivovych hodnét

Priemerna vyzivova hodnota v 100 g vyrobku %RI* AIergény

Energeticka hodnota kJ / 1646 / 395 20 Pozor! Produkt bol vyrobeny v zavode, ktory spracovava aj mlieko,
Tuky 2519 36 vajcia, horéicu, sezamové semienka, soju, orechy a ich derivaty.
z toho nasytené mastné
kyseliny 11,59 58
Sacharidy 3529 14
z toho cukry 15g 2 Skladovanie a preprava
Bielkoviny 599 12 Teplota pri skladovani a preprave -18 °C.
Sol 0,659 11

* Referen¢éna hodnota prijmu pre priemernd dospelt osobu
(8400 kJ / 2000 kcal)

Délezita informacia
Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazuijte!

Obsah transmastnych kyselin: <2 g /100 g tuku.



