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RYCHLOZMRAZENY
DIABOLSKY SNACK, 30 g

Tovarové éislo:

Popis

Tyginky z listkového cesta, plnené palivou plnkou.

Odporucana priprava

Na naolejovanom plechu alebo vystlanom peénym papierom , nechame vyrobky
rozmrazit v izbovej teplote 15-17min , potom pecieme pri teplote 185-195°C 7-
10 min. Pri zaciatku pe€enia sa odporu¢a mat ohrevny priestor naplneny parou.

Zlozenie

PSENICNA MUKA, &tiplava pinka (26%) {paprikova saldma (35%) [bravéové maso 85%, hovidzie maso 12%, koreniny, kuchynska sol,
extrakty z korenin, kry$talovy cukor, konzerva¢na latka (dusitan sodny), antioxidant (erythorban sodny), zvyrazfiovace chuti (glutaman sodny,
5‘-ribonukleotid disodny), susena zeleninova zmes, $tartovacia kultdra], pitna voda, zemiakové vlocky [Cerstvé zemiaky, emulgator (mono- a
diglyceridy mastnych kyselin), Uplne hydrogenovany rastlinny olej (palmovy), stabilizator (difosfore¢nan disodny), regulator kyslosti (kyselina
citrénova), konzervaéna latka (DISIRICITAN SODNY)], mleta paprika paliva (8%) [surové mletad paprika paliva (87%), kuchynska sol,
zahustovadlo (xantdnova guma), kyselina (kyselina citrénova), konzerva¢na latka (sorban draselny), farbivo (paprikovy extrakt)], cesnak,
strihanka [PSENICNA MUKA, pitna voda, kuchynska sol, drozdie], cibula kocka, kuchynska sol, bambusova vlaknina, aréma}, margarin
[rastlinné oleje a tuky (palmovy), pitna voda, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin), regulatory kyslosti (kyselina citronova, citrat
sodny), jedla sol], pitna voda, TEKUTE VAJCIA, krystalovy cukor, drozdie, kuchynska sol, pekarska zmes [PSENICNA MUKA, PSENICNY
LEPOK, emulgator (estery mono- a diglyceridov mastnych kyselin s kyselinou mono- a diacetylvinnou), repkovy olej, latka na zlepSenie
vlastnosti muky (kyselina askorbova)], pekarska zmes [rastlinné tuky (palmovy, palmové jadra v premenlivom pomere), repkovy olej,
kryStalovy cukor, pitna voda, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin)], kuchynsky ocot

Udaje produktu Logistické udaje
Hmotnost’ v surovom stave (g) 30 kg / kartéon 5
Hmotnost’ po priprave (g) 25-28 Kartén / paleta 99
Rozmery (cm x cm) 11*2,8 Brutto hmotnost’ karténu (kg) 53
;';r;;'l:\’j:t;é mrazenom stave pr 366 dni Hmotnost’ palety (kg) 545
Trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN koéd produktu 5999 505 831 927
Cislo colnej tarify 19 059 080 EAN kéd kartonu premenlivy
DPH 20% Rozmery karténu (cm*cm*cm) 38*24,5*13,5
Tabul'ka vyzivovych hodnét

%RI*
Priemerna vyzivova hodnota v 100 g vyrobku Alergény
Energeticka hodnota kJ / kcal 1354/323 16 Pozor! Produkt bol vyrobeny v zavode, ktory spracovava aj mlieko,
Tuky 16.9 >4 vajcia, horéicu, sezamové semienka, soju, orechy a ich derivaty.
z toho nasytené mastné kyseliny 8,6 43
Sacharidy 35,6 14
Z toho cukry 4.2 5 Skladovanie a doprava
Bielkoviny 49 10 Teplota pri skladovani a preprave -18 °C.
Sol 1,27 21

* Referenéna hodnota prijmu pre priemernd dospell osobu
(8400 kJ / 2000 kcal)

Délezita informacia
Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazuijte!

Obsah transmastnych kyselin: <2 g /100 g tuku.



