


8 @ B
¢ min. 11-13 min.

Kéd vyrobku Ndzov vyrobku gr/ks Kg/karton
11281 Mini chokito 35 6 b g
11278 M‘in‘i vanili_to 35 4 » Yy |
11282 Mini orechito 35 4 ‘.
11297 Mini $korito 35 4 )
11237 Mini syrito 35 4
T

175-185°C ﬁ
12-15 min. 4 J

Kéd vyrobku Nézov vyrobku gr/ks Kg/kartén
11375 Maxi chokito 70 60 * '
11368 Max Skorfto 70 60 (%) 3
11335 Maxi diaholito 75 60 S8
| 11280 Maxi makito 70 60 a
11334 Maxi pizzoito 75 60
11378 Maxi syrito 75 60
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/" Lekvérovy kolacik

11251

8 @

190-200 °C
11-13 min

@ [P)1

K Kakaovo - kokosovy koldcik

11265
== 190-200°C | (o ™)
\ ) ‘H»Bmin‘mg @4"9 ‘1
m’izzovy kolacik
|
11371 —
190-200°C | (g
K - ‘.1113m|n .259 @Hg ‘1

‘ ( Kapustovy kolacik

11369

190-200 °C
11-13 min

@m\m

* Rajsks dobzoty

e

vazené vyrobky

11250

——

7 Tvarohovy kolécik

0 190-200°C

B @@

B @

11266

7 Slivkovy vankiik

11370

:

8 @Es @ @
@unkovftkolé&ik

-3 190-200°C
‘ 1-13min

Q| & [P

K Bryndzécik

11276

Jil:

-3 190-200°C
‘ 11-13 min

30g ‘7kg‘1 ) ‘




vazené vyrobky

Syrovy pagacik

11240

3035 | =]
w (&

190-200 °C
12-15 min

zo-zzg ‘Skg ‘ 1
—

I

ngvarkovy pagacik

30-35 | =] 190-200°C | flzy
il 7= Rmenl] © ESSER B

sz '

B

( Bryndzovy pagdcik

11269
30-35 | =) 190-200C
K min ‘ 12-15 min

20—229‘@3@ “] j

11179

( Syrovy snack

15-17 ]
!B

185-195°C | (g ‘ DI
7-10min ‘309 ‘7"9 ‘5 W,

11189

( Diabolsky snack

1517 | =
~ &

185-195°C ‘30 ‘
70mn | §O©P309 | (W8 sk @5
-/

d Pizzovy snack

11187

15-17 -0 185-195°C | fpg —
v B @ @

Bs )

(Orie§kovo- krémovy snack

11395

1517 | =) 185-195°C
min ‘7—10min

B &

Bs
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celozrnné pekarenské vyrobky,sladké pekarenské vyrobky

ol 25-30
K ¢ min

f Celozrnny kakaovy slimak

-9 190-200 °C
10-12 min

11354 v

‘609 @SOks

P)1

v

Col 25-30
K ¢ min

KCeIozrnny tvarohovy vankusik

-} 190-200°C
‘ 10-12 min

| B Ua . _ )
11356 H

(Celozrnné lekvarova tasticka

11353 \—/
25-30 -3 190-200°C | e
CECE o I

KCeIozrnny visfiovo - jogurt.vankusik

11355 v

‘609 @som“] )

2530 | ) 190-200°C | g
85 8@ @ @B )

Bl 30-35
¢ min

11357\

190-200 °C
14-16 min

‘1009 ‘@som‘z )

7 Slivkova tycinka so snizenym obsahom sacharid

11750

ol 1015
K ¢ min

‘ K Kakaovd gulicka

B 175-185°C
‘ 11-13 min

@ @0

Rajské dobzoty
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11751

10-15 -0 175-185°C | fpng
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pletence

Kéd vyrobku Ndzov vyrobku gr/ks Kg/karton ’
11246 Jablkovo-pudingovy 120 35
11247 Malinovo-smotanovy 120 35
11248 Jahodovo-kakaovy 120 35
11249 Marhulovo-tvarohovy 120 35
11387 ViSiiovo- jogurtovy 120 35
11388 Lesnd zmes 120 35
11364 OrieSkovo-krémovy 120 35
11332 Pekanovx’ 100 _ 36

r//
30-35 -3 190-200°C | (=)
min ‘ 14-16 min 2
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11243

a

K Kakaovy slimak

40-45 —
min

175-185°C
12-15min

11100

a

( Tvarohova taska

i

90-120

axm
min ‘

190-200 °C
14-16 min

11381

KOrechovy slimak

175-185°C
12-15min

11292

e &

11268

‘A

KMﬁam tycinka

30-35
min

190-195 °C
14-16 min

‘b

/" Lekvarova satdcka

190-200 °C
14-16 min

11271

3 @ @

11287

‘ ( Orechovy roZok

3035 | 5]
w6

190-200 °C
14-16 min

DAL

& Cokolddovy croissaint

kysnuté cesto

1209 ‘@ 35ks @

B @02

190-200 °C
14-16 min

11286

@ @

Rajske

dobzoty

f Makovy rozok

==Y 190-200°C
14-16 min

\lmg @:

e @
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slané vyrobky

Sunkovo-syrova tehlicka

.

11267 EEee——
30-35 -0 190-200°C | g d 50
K min ‘11—13min ‘709 ‘ ks ‘1 )

f Hot-dog /ketchup/

11272

30-35 =) 190-200°C | g 1 40
min ‘11—13min O SR (T

B: |

( Syrovy croissaint

11270

30-35 - 190-200°C | g l 40
min ‘14—16min‘”09 ‘ ks ‘2 y

(Syrovokrémové tycinka

190-200 °C
14-16 min

B @:0

/] Hot-dog /horcica/

190-200 °C
14-16 min

- == «
@ @

P: |

ﬂ’izzovy slimak

175-185°C
11-14 min

by —
@~ @:

B4 )
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Pagace, Slané pochutky

(Syrovy pagac (§kvark0vy pagac
1
123 — 11239
4550 | DY 190-200°C | [y — ) ( W ” 45-50 190 200°C 4 D
min ‘14—16min ‘1009 ‘ ks 2 j . min 1416m|n ‘.1009 ‘@ ‘2 j
( Marganinovy pagéc _ /Zemiakov;'/pagéé
y -
11916 11261
90-100 | =) 185-195°C | (g 70 | (D) 40-45 | ) 175-185°C | fry 50
e @ @ @02 2 B @ @ B
( Racio pagéc ( Klobésova pochltka _
|
11260
40-45 175-185°C 30-35 190-200°C
min ‘1215mm ‘.609 ‘@ ks ‘.4 min ‘.1215mln ‘.1009 ‘.

( Pochditka s hydinovou pecienkou

30-35
min

190-200 °C
12-15min

3 @ @ @
:

11283 \_4

B>

11295

Rajsks dobzoty
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30-35
min

N 190-200°C

<==J 12-15min

( Pochditka so slanym tvarohom

- 45
@~ @B




Bacon slaninova
pizza 1754

Sunkovohribova o g, SN Salamova
. 1759 . L TR LS i % pizza

Hawai Pizza 175¢g Mexicka pizza 1759

Smotanovy
ostich 2209, 20 ks

40-45 ) 175-185°C | 25
w B @ @ L
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Buchty, rodinné balenia

30-35 160-170°C
‘ min ‘15-16min ‘ 4 ‘

Kéd vyrobku Nézov vyrobku gr/ks ks/karton

11244 Lekvérova buchta 100 50 |
11245 Tvarohovd buchta 100 50 |
11399 Cokolddova buchta 100 50 n
11409 Vanilkova buchta 100 50 i

Listkové cesto / Listkové cesto

11310 & L T . 11307 u—

3035 | ) 220-230°C | ozl 6%2 kg/ =) 30-35 | =) 220-230°C | el 4x125 o/| [
min ‘ 12-15min ‘ bal. ! ‘@ LY ‘ ) min ‘ 12-15min ‘ bal.g ‘ 14bal‘ J
‘ (Mini chokito /" Mini vanilito

quick-fraren
presloavenad

VANILLA
flavoured

mini crossant

CHOCOLATE

minl croissants

11798 - 11800

3035 | =) 175185°C | 500/ | 3035 | f55) 175-185°C | g 5009/
min ‘11—13min ‘ bal, | () 1202l / \ min 13min | (€Y bl 12bal; j
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alergény 2/1

Obilie obsahujiice |~ Mliekoa  |Vajcia a vyrobky HP it Sezamové SOJ(,)VE o ATaSIdy a
— . vyrobky z . avyrobky zo vyrobky z Orechy
mliecne vyrobky| Zvajec . semienka e .
horcice sojovych bobov|  arasidov

Oxid siricity

Kéd vyrobku Nézov vyrobku

(S02)

Syrovy sn:

ack
11187 Pizzovy snack dno no ano
11189 Diabolsky snack dno dno dno
11230 Syrokrémova tycinka dno “dno dno
11237 Mini syrito ano dno dno
| 11238 Syrovy pagdc ano dno ano ¥

11239 Skvarkovy opagd¢ ano dno. ano
11240 Syrovy pagdcik ano ano ano
11241 Skvarkovy pagacik dno éno éno
11243 Kakaovy slimak ano dno dno
11244 Lekvdrové buchta ano dno dno azorubin
11245 Tvarohovd buchta no dno dno
11246 Jablkovo-pudingovy pletenec no ano no
11247 Malinovo-smotanovy pletenec dno ano
11248 Jahodovo-kakaovy pletenec no dno
11249 Marhulovo-tvarohovy pletenec ano ano ano
11250 Tvarohovy kolacik ano ano ano
11251 Lekvarovy kolacik ano ano
11252 Smotanovy ostich no dno no
11253 Bacon (slaninova pizza) dno ano
11254 Sunkovo-hribovd pizza ano ano ano
11256 Salémovd pizza dno dno
11257 Hawai pizza dno ano
11258 Mexickd pizza dno ano
11260 Racio pagd¢ ano ano ano
11261 Zemiakovy pagdc dno dno ano
11265 Kakaovo-kokosovy kolacik dno dno ano
11266 Slivkovy vankusik ano ano
11267 Sunkovo- syrovd tehlicka ino éno ino
11268 Mriam tycinka ano no
11269 Bryndzovy pagécik dno ano dno
11270 Syrovy croissant dno ano
nn Cokolddovy croissant dno ano
11272 Hotdog s kecupom ano ano ano
11273 Hotdog s horcicou éno ano dno ano

| 11276 Bryndzacik no ano ano

A 11278 Mini vanilito dno no ano
11800"
11281 Mini chokito no ano dno
11798
11282 Mini orechito dno no ano ano ano
11283 Pochiitka s hydinovou pecienkou ano dno ano
11284 Klobdsovd pochiitka ano ano ano ano ano ano
11286 Makovy rozok no ano
11287 Orechovy rozok ano
11292 Lekvdrovd Satdcka dno
11295 Pochiitka so slanym tvarohom dno dno dno
11297 Mini Skorito dno dno dno
11368
11298 Pizzovy slimdk no ano ano

11307, 11310 Listkové cesto ano

11312
11332 Pekanovy pletenec ano ano ano ano
11334 Maxi pizzoito ano ano
11335 Maxi diabolito dno ano no
11351 Syrovy pritik ano ano ano
11353 Celozmné lekvrové tasticky ano
11354 Celozmny kakaovy slimak dno
11355 Celozrnny visiovo-jogurtovy vankisik ano ano ano
11356 Celozmny tvarohovy vankusik ano ano dno
11357 Slivkovd tycinkaso znizenym obsahom sacharidov ano ano ano ano
11364 Orieskovo- krémovy pletenec ano ano ano ano ano
11368 Maxi Skorito dno ano ano
11369 Kapustovy koldcik ano ano
11370 Sunkovy kolécik dno no ano ano
11371 Pizzovy kolacik dno dno no no
11375 Maxi chokito no ano éno
11376 Zemiakovy pagacik ano dno ano
11378 Maxi syrito ano ano ano
11381 Orechovy slimék ano ano ano ano
11387 Vigfiovo- joqurtovy pletenec ano ano ano
11388 Lesnd zmes pletenec ano ano ano
11395 Orieskovo- krémovy snack ano no ano no ano
11399 Cokolédovyd buchta ano no ano no
11409 Vanilkovd buchta no ano éno
11750 Kakaovd qulicka dno dno ano
11751 Lesnd qulicka ano ano ano
11754 Visfiovo- kokosovd qulicka no no
11755 Medovd qulicka ano ano ano ano ano
11756 Raffa ulicka dno dno dno dno

“Wysvetlivky piktogramovu:

Rajské dobzoty
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alergény 2/2

Obilie obsahu- Mliekoa Vajciaa Horcicaa

P e p ; Sezamové | avyrobky : Oxid siricity
S T jlce lepok \T;:SEE; vy\r/ca);)eliy z v%/l:)orlgilz)éz semienka | zo séjovych Vayrraos?(lj(gvz (S02)
11900 D-Back Marhulové $isky no ano ano dno
11901 D-Back Malinovo-ribezlové Sisky ano ano ano ano
11903 D-Back Cokolddovokrémoveé $isky ano ano ano ano
11904 D-Back Pizzovy twister ano ano ano
11916 Németpék Margarinovy pagac dno ano
| 12063 Vandemoortele Americké Sisky Vanilkovd no ano dno
12063 ViandemoorteleAmerické $isky Cokolddova ano ano ano ano
12063 Vandemoortele Americké Sisky Jahodova ano ano ano
12065 Vandemoortele Americké Sisky pinky ano ano ano
12066 Vandemoortele Americké Siky party dno ano ano
12085 Vandemoortele Americké Sisky cokolddové dno ano ano ano
12127 Németpék Bacon vrko¢ dno dno
12128 Németpék Gyros kocka ano ano
12129 Németpék Cabajaskd tycinka no ano ano
12184 PékPont Klobdsovd pochtitka no ano ano ano ano
12196 Lalorraine Kaiserka naturdlna ano
12197 Lalorraine Kaiserka celozrnnd no dno ano
12198 Lalorraine Franctizska bageta ano
12212 Petru Cokolddovy muffin no ano ano ano
12213 Petru Vanilkovy muffin dno dno ano no
12214 Dobre Orieskovo- kakaova Siska no ano no ano no
12215 Dobre Marhulovd Siska no dno ano dno
12220 Lalorraine Sezamovd kocka dno dno
12221 LaLorraine Mini fitnes bageta no ano
12223 Lalorraine Viaczrnnd bageta ano ano ano
12226 LaLorraine Maslovy croissant dno dno dno
11990 Danubia Visiiovo- makovd Strddla no dno
11991 Danubia Jablkovd Stridla dno ano
11992 Danubia Jablkovo- makova Stridla éno ano
11993 Danubia Jablkovo- orechovd $tridla éno ano no
11995 Danubia Tvarohovd Stridla ano ano
12012 Celozrnny plunder dno dno ano dno dno dno ino dno no Lupina
12063 Americké $isky plnené mix no ano ano
12065 Americké Sisky pinky éno ano ano
12066 Americké Sisky party éno no no
12085 Americké $isky cokolddové dno dno dno
12125 Poduska s kur.pecienkou dno no
12126 Hribovo-mdsovd pochitka dno ano dno ano
12127 Bacon vrko¢ ano no no
12128 Gyros kocka dno ano éno no
12129 Cabaiskd tycinka dno ano ano
12133 Tvarohovy batoztek dno ano no
12134 Slivkovy batoztek dno ano dno
12135 Vistiovy batoztek ano ano no
12136 Makovy batoztek ano ano no ano
12137 Orechovy batbztek dno dno dno dno éno
12138 Gastanovy batoztek dno ano no
12184 Syrovy twister dno ano dno dno
12185 Cokolddovy twister dno no ano no
12186 Slaninovy twister dno ano dno
12187 Coko-kokosovy slimdk ano no no

, Vyrobky oznadené danym piktogramom mézu byt spotrebované aj zakaznikmi

/

/ citlivymi na laktézu.

1981

Vysvetlivky piktogramov:
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prekupované vyrobky

(Cabajské tycinka

Pizzovy twister

,‘.

11904 H 12129 . v

20-25 180 10-15 — 120 = el 1012 | [F=)190-200 15-20 120
B 8  @wer @:) @B 8w @ErEy @:

( Bacon vrkoc

(Gyros kocka

12127

ol 25-30 200 15-20
\\fﬁ min. min.

12128

_ 120 10-12 =—4190-200 15-20
EDICEIEEICOE

ey 120
B &

7 Cokoladovy muffin

( Vanilkovy muffin

12213 12212

| Bv8 B-@8:0 ) @v8 B-8!0
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12196

a8 esn @ @@

f La Lorraine ceredlna kaiserka

12197

5
- 205-215°C | iy — =Y
8 e e @8re

ﬁ_a Lorraine Francziska bagetta

( La Lorraine Mini fitnes bageta

12221

F 2030
\\f' min

o @ @ YE) - p

’
12198
2030 | ) 205-215°C | e 55 | (=)
2 @ @ @20
f La Lorraine sezamovd kocka _
12220
20-30 190-200°C | fipg 90
2B @ @0
|

ﬂ_a Lorraine viaczmnd bageta

12223

2030 | ) 190-200°C | oy —
2 @i @ @

( La Lor

12226

raine Maslovy croissant

20-30 23 180-190°C | fae = 70
min ‘12—16min ‘709 ‘ ks

B
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Americké ssky, cokolddové T | eiciessiciy, Cokolidove

12071 ‘ 12085
88 8- @:0 J8v8 B @:P

! f Americké SiSky, pinky

/ Americké 3isky, party

. 5 ’.
1 \‘.7 ’f ‘1.“ -
i v %
: ,r».( !,; )

12065 12066
k o i ‘589 @ 36 @ / \ 60 min = ‘589 ‘@ i? ‘
[ Americké Sisky, mix /11900Minimarhu|bve’§i§ky

=N 11901 Mini malinovo-rybezlové Sisky
- N 11903 Mini cokoladové sisky

vanilids csokolddés

12063

B+ 9 @~ @:0 )

/ 12214 Orieskovo- kakaova $iska

12215 Marhulovd Siska

ot Co i

B8 @8 @:0 /P-4 B @80

&
7
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obchodné zastupenie SVK

[ ] Sever | +421917 671769 ] . Stred | +421917 858 757 ]

. Vjchod | +421918 800 884 ] [ Juh | +421918 245626 ]
Kogice a okolie | +421918800884 LEIE T | +421905 884 090
Zahorie

Call centrum: 031/551 66 06

Nézov vyrobku gr/ks Kg/kartén
11754 Visiovo- kokosovd qulicka 30 6
11755 Medovd qulicka 30 3
11756 Raffa qulicka 30 3

‘1 Rajské dobroty
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Navod na pripravu

- —...Pravidla dopeku - na zaklade skusenosti Pravidla rozmrazovania - na zaklade skasenosti &
¥'Mini ita max.: 20 ks na plech na pecenie v'Kusové vyrobky rozmrazovanie Min 50-60 min.
v'Vyrobky na vahu'max.: 30 ks na plechina pecenie v'Vazené vyrobky / s vynimkou snackov/ 15-20 min.
v'Kusové vyrobky ideélne 6 ks ale max.: 8 ks na'plech na

pecenie

v'Snacky, staci 10 min. rozmrazovat a hned' piect
v'Buchty pecieme natesno vedla seba poukladané

v'Pizze pred pecenim poprepichavame vidli¢kou, tymto
zabranime aby sa zduli a zhodlili zo seba prisady.

i 1 . . c AR Q P . L. .. far

Pri kusovych vyrobkov délezité pripomenut Technické informacie <
1 v'Pouzivajte pasterizovany papier na pecenie v'Elektrické vedenie: 76 A istic 2 x 2 mm vedenie na
v'V priebehu pecenia neotvarajte piecku ktoré by nemalo byt ni¢ iné pripojené. Zapajat priamo

do zasuvky , nezasuvat piecku do predlzovacky.
v'Mriaziaci box: truhlicovy min.: -719°
v'Neskladovat v papierovych karténoch.

v'Neprikladajte iné vyrobky hlavne nie mrazené
v'Nevytahujeme pred dopecenim

v'Pri nepretrzitom peéeni: plech vlozit - dvierka
zavriet....plech vytiahnut - dvierka zavriet
v'Zbyto¢ne nenechévajte piecku vychladnut.

—

predmety

Na pripravu nasich vyrobkov zabezpecujeme pre partnerov nasledovné predmety.
S dalsimi otdzkami sa obratte na nasho obchodného zastupcu.

mideny piecka + kysiaren + 12 plechov _ mideny mraziaci box 400l

(150 x 50 cm)

digitadlna piecka, s moZnostou zapa-
rovania, ventilatorova s moznostou
vypeku na 3 plechoch

Preco je dobré stat sa nasim partnerom?

- Bez kaucie » Neodkladné riesenie reklamacii
- Ziadny poplatok za vstup + Rychly a bezplatny servis
- Ziadny povinny sortiment - Zaskolenie
- Po zabezpeceni o¢akavaného obratu - NeZiadame vo vasej predajni exluzivitu
zabezpeclime predmety « Domace chute

Rajské dobzoty F‘
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doplnkovy tovar

Sortiment na podporu predaja

Objednavkovy kéd | Sortiment | Poznamka
11003 Papier na pecenie (silikonovy 60 x 40) pomocny materidl na pecenie
44191 Malé sacky, 14 x 25 cm baliaci materidl
44192 Velké sacky, 18 x 35 cm baliaci materidl
7001 Teplovzdusdna pec technoldgia
7003 Mraziaci box 400 | technolégia
-—

—

marketingové doplnky

CIAPKA

EDEN POLOKOSELA

amm— WO

Rajské dobzoty
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firemné informacie - vysvetlivky piktogramov

sprlesnst Totar PYere B nala ssledena o mkn 1941, ARl ceeoe s dnopresainshy o sclane
tadirin. @ malyrh pricmyselngo porrdarks e dahy Bom pyrods, saoogEnainge
ko simlmeu cxpang o o posr sl ajainr wean o keschinicy atedhiroagicke, & cdsazom mnsaong
adpce i segnerle whiesivick o pekderskoo woredsors s Lol pwscdled s peoi wsnodine
1 ndexn s Luk .nw.ll.ll waticbin lak sa red LELL Diesl sbebe jecludoe 2 raidilezite Sl lnddes na
ivadarsker 1 6w, ¥a Save s raobine ool ndescrn Cdersg s, 53 sidlon s Dunajake Shade
Cad piesi 2205,

yiiroong ek e 4 cho Haldszhelek - macEskd onecw bozaos diafnice M3, Teta bk 50
uysihané, »mraeené, skladauand = pranmonuatd g silade snsyshémer HANT & 74rneed posnesh
prvariel FR

T Sorkimeedrt |2 o peu st Loam ol a Incudcldch. be roadedeny 0 irochhlaunssdn kabeqdalz

1. petive-pobobauary, zamaze e washng ufiroba;
2 balanda pra malodbehods

3_balemie pre wvelkonbhod;

Nase uwinhi 50w FATIP systd e kyaliy a Eandand s IFS, konkurenind romy poatrsainosébo kadesg siusilaos s olRksvariaml spotneh teloy, Mamedzsng inolst g
wushém, kieren 22haepeiljems aeprablémnes peskitouanie s pErne ©r Eo ele L e

i l¥ae slufbvy pre s mib ulated predajie:
w et e okl e e pe oo e beploees g o, Bysio e
& matknlerie
=ik kg peka ! papien aeessla e e palania, aldy
+ rrinadnr namrgterhralagie smskringe nds sevisngteam aneg e ecdispnai io 2a-=4 hedn
= dalle vgady benlawzdudre] peoe akrem Indhe 20 Mald presorg Kancinast,

nicka energatick 3 narod s jediodud - rnanipelida,

¥ pripade datiich otk ame bezodkladne K digpozici.

loantakty:
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