Datele referitoare/la produsele
din|catalog suntjinformative.
Nejrezervam dreptul modificarilor ulterioare.
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croissante - mini-croissante

min. 11-13 min.

\ 30-35 ‘ 175-185°C‘ 5009/ ‘ 12
. 30-35 ‘.175—185"( ‘ 4 ‘ ‘ min. 11-13 min. buc. buc
[}

—

11798 Mini-croissant cu ciocolata
11800 Mini-croissant cu vanilie

Cod produs Denumire produs buc/bax Kg./bax o
11281 Mini-croissant cu ciocolatd 35 6 7
11278 Mini-croissant cu vanilie 35 4 ‘Mg
11282 Mini-croissant cu nucd 35 4 3y
‘ 11297 Mini-croissant cu scortisoard 35 4 -
11237 Mini-croissant cu cascaval 35 4
—

30-35 175-185°C
A min. 12-15 min.

P4

Cod produs Denumire produs . buc./bax

11375 (roissant cu ciocolatd 70 60
11368 (roissant cu scortisoard 70 60
11335 (roissant picant 75 60
11280 (roissant cu mac 70 60
11334 Croissant cu pizza 75 60
11378 (roissant cu cascaval 75 60

/Croissant cu baton de ciocolata

f Croissant cu cascaval afumat

11270
30-35 190-200 °C 30-35 190-200 °C —
min. ‘! 14-16 min. ‘. 1109 buc ‘.2 i fiemin e buc 2
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( Pernite cu gem de caise

11251
8 @mnes 8 6

K Pernite cu cremd de cacao si cocos

190-200 °C
11-13 min.

11265

190-200°C | (g ™=)
8 &8%.E- @« P )
ﬂ’erni;e (U pizza

>
11371 -
8 87 e @ e )
( Pernite cu varza

-

(-]
=
=

190-200 °C
11-13 min.

([CH

Gustul divin

——

e

produse mini

m’ernige cu branzd dulce

190-200 °C
11-13 min.

8- @01

8 B

ﬂ’ernite cugem de prune

190-200 °C

11-13 min.

\'

ﬁ’ernite cusunca

11370 A N

2 ‘190—200%
K 11-13 min.
f Pernite cu crema sarata
11276

190-200 °C

11-13 min.

a8 @ner @ B
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produse mini

ﬂﬁilute Cu cacao Si budinca de vanilie

11750 11751

10-15 0 175-185°C | g 10-15 [0 175-185°C | g
| @y @ e @ 0 ) @By @raEs @ B
—

K Snack cu cascaval K Snack cu pizza

11179 11187

15-17 ) 185-195°C | e 15-17 ) 185-195°C | g —
D@ @ @05 ) @By @5 @ @05

= |

‘ 11189 — 11395
c

15-17 ) 185-195° — 15-17 -0 185-195°C | g
Y@ @e @05 ) 8w @ @ @05




—_—

produse cu fdina integrala - deserturi

fMeIc Cu cacao cu faind integrala KTrigon cu gem de caise cu fdind integrald

11354 v [ 11353 \—/
25-30 =% 190-200°C | 50 1 25-30 - -3 190-200°C | fzad 50

min. ‘10—12min. ‘609 buc.‘1 Pa min. ‘10—12min. ‘609 ‘@ buc.‘] )

ﬂ’erni;é cu branzd dulce cu fdind integrala _ ﬂ’ernigécuviginegiiaurtcuféinéintegralé _ '!

-

11356 v 11355 v
25-30 - 190-200°C | g 50 25-30 190-200°C | fipg 50

min. ‘10»12min‘ ‘609 buc.‘1 ) min. ‘10—12min. ‘609 ‘@ buc.‘1 -

/I Baton cu gem de prune hipocaloric

1135\ >

30-35 190-200°C | fiy=g 50
min. 14-16 min. ‘ L ‘ buc. ‘ 2 J

Denumire produs buc/bax
11754 Bilute cu cocos si visine 30 6
11755 Bilute cu miere si crema de alune 30 3
11756 Bilute cu cremd de cocos 30 3
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produse dulci

4
!
Cod produs Denumire produs g/buc. buc./bax ’

11246 Mini-cozonac cu mere si budincd 120 35

11247 Mini-cozonac cu zmeurd si friscd 120 35

11248 Mini-cozonac cu cdpsuni si cremd de cacao 120 35

11249 Mini-cozonac cu caise si bréanza dulce 120 35

11294 Mini-cozonac cu prune $i nucd 120 35

11387 Mini-cozonac cu visine si iaurt 120 35

11388 Mini-cozonac cu fructe de padure 120 35

11364 Mini-cozonac cu cremd de cacao i frisca 120 35

11332 Mini-cozonac cu nuci pecan 100 36

11379 Mini-cozonac cu cocos si ananas 100 36

T— e —

30-35 -3 190-200°C | (=)
min. ‘14—16min. 2
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11243

KMeIc cu cacao Classic

40-45
min.

175-185°C
12-15 min.

|- @. P

( Branz

11100

a

oaica
7

90-120
min.

190-200 °C
14-16 min.

— _
& @ @ P2 )

11268

‘A

fBaton Cu cacao si budincd de vanilie

30-35
min.

190-195 °C
14-16 min .

‘. ‘.1209 @buc‘z )

11244

fBucté ugem

30-35
min.

11245 Buctd cu brénza dulce
@~ @ PB4 )

160-170°C
15-16 min.

SGustul divin
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patiserie traditionala - produse dulci

K Melc cu nuca Classic

11381
40-45 175-185°C | flray 35
| min. 12-15 min. L ‘@ buc. ‘ 4

11292

30-35 190-200 °C

@ @.: P:

A b 14-16 min.

f(orn Cumac

min.

m— 11287 Com cu seminte dulc

11286
30-35 190-200°C | fipg
u min. ‘. 14-16 min. @ 1109 buc 2

KBucté cu crema de vanilie

11409 11399 Buctd cu ciocolata
30-35 160-170 °C
min. 15-16 min. 1009 buc 4
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patiserie sarata

Baton cu sunca si cremd de cascaval

M il

¢ 3N -

11267
30-35 190-200°C | iy T
u min. ‘.11-13min. 709 buc ‘. i
( Hot-dog Eden cu ketchup

11272

ﬂuladé cu cremd de cascaval

30-35 190-200°C | g
u min. ‘.14»16min. @ LELD) buc ‘ 2

f Melc cu pizza

11298

35-40 175-185°C
a A min. ‘. 11-14 min. 1009 buc 4

( Pateu cu crema de carnat

11284

30-35 -0 190-200°C | g
c B e @02

‘ 11230

’ 30-35 190-200°C | g [

H min. ‘.1416m|n .959 ‘@buc‘.z
4 Hot-dog Eden cu mustar

11273 “—‘

11283

30-35 190-200°C | g 40
u min. ‘. 14-16 min. @ LELL] buc. E‘ 2

3035 | =) 190-200°C
v @i @ @50
f Pateu cu crema sdrata
11295
3035 | =) 190-200°C
v @i @ @ P
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pogaci si pogacele

( Pogaci din foietaj cu cascaval m’ogéci din foietaj cu jumari

o
|
| P
23e T ——— 11239
4550 | =Y 190-200°C | =1 4 | ] 45-50 190 200°C 40
min. ‘14»16min. ‘1009 ‘ buc.‘z . min. 1416m|n ‘.1009 ‘@ buc. ‘2
f Pogdci cu seminte de dovleac / Pogaci cu cartofi
4 : ? |
11260 11261 \h—_‘ \
40-45 3 175-185°C | 50 | (=) 40-45 =) 175-185°C | g 50
@@ @20 ) By @B @20
(Po acele din foietaj cu cascaval m’o acele din foietaj cu jumari
9 J 9 g jcu)
|
11240 11241
3035 | =) 190-200°C | g — 3035 | ) 190-200°C | =
2 @ @ @ @1 ) @ B @ @ B
‘ (Pogécele cu branzd de oaie

11269

30-35 -0 190-200°C | =g
2 B @ @ B
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produse tip pizza

Felie de pizza cu
sunca si ciuperci 175g

pizza hawai

1759

Felie de pizza

cu bacon

175¢

Felie de pizza
cu salam

1759

pizza mexicana 175g

Langos la cuptor
2209/20 buc./bax

’/'
Iy

40-45 ) 175-185°C | g ] 25
min. ‘12—15min. ‘1759 ‘ buc.

Gustul divin




K Pernite cu mere si scortisoara

produse comerciale

——,

12052
45-50

12051
45-50 -0 185-190°C | g 4
CECEC R

K Mini-croissant cu unt

12053
90-100 | E2) 185-190°C | firzmy 70
B @ @ @B )

KCiabatta

12057
180-185
5 min. 4-6 min.

°C —-—
@

e
-
i/ 4 -

denumire produs

12096 Strudel cu mere
12097 Strudel cu mac

12098 Strudel cu visine
12099 Strudel cu brénzd

Gustul divin

KMini hot-dog

B -

175-180°C
18-20 min.

‘309 ‘@ kH .

12056
:
¢ min.

KScoicé Cu mere si scortisoara

&

180-185°C

18-20 min.

@ @0

12058

30-35
min.

“

180-185
4-6 min.

°C
\.709 CE

C

-

R [« ]
: —

180-190 °C
45-50 min.

@ @0




Chifla alba

%

12196

2030 | ) 205-215°C
w @5 @ @/ P
f Chifld kaiser multicereale

12197
20-30 amn 205-215"( 100
@2 B @B
KTwister cu bacon
12127
25-30 =9 200 °C
2 @, B @

f(ub cu umpluturd de gyros

12128

10-12 B 190-200 °C
B e @20 L

ﬁ)emi—bagheté French

205-215°C
2 @ @ @B -

f Covrig bavarez

-3 150-170°C
‘ 15-17 min.

ﬂiaton cu carnat afumat

-3 190-200°C
‘ 15-20 min.

/Croissant cu unt premium

180-190 °C
12-16 min.

B @.

_J

@ @

_J

B @.

B
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deserturi

/" Donuts ciocolat f Donuts Party

12071 12066

a8 @ 8:P /@-9 @ @8:0

(Donuts Pinky /" Donuts mix cu umpluturd N
cuvanilie cu ciocolatd
/
uzmeurd u
12065 12063 |
60-90 - 36
‘ / k min. ‘ 7 ‘689 buc.‘ j

. - 36
K 60 min. ‘ - ‘ 589 buc.

m 2215 Gogoasa cu gem de caise

m2214 Gogoasa cu cremd de alune _

are B 8:0 | @Avre B8 @:0
( Briosa cu ciocolata _

/ Briosa cu vanilie

12213 12212

B8 §-8:0 | Br8 B-@8:0

SGustul divin n
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Matrice alergeni 2/1

Cereale cu Laptessi asi Mugtar si
Cod produs Nume produs continutde | derivate din | derivate din | derivate din

Arahide si

Seminte de derivate din | derivate din

susan

lapte mustar
m Branzoaica 150 ¢
111 Snack cu cascaval 30 g
111 Snack cu pizza 30 ¢
11189 Snack picant 30 g da da da
11230 Rulada cu crema de cascaval 95 g da da da
11237 Mini-croissant cu cascaval 35 g da da da
11238 Pogaci din foietaj cu cascaval 100 g da da da
11239 Poggci din foietaj cu jumari 100 g da da da ¥
| 11240 Pogdcele din foietaj cu cascaval 20 g da da da
11241 Pogacele din foietaj cu jumari 20 g da da da
11243 Melc cu cacao Classic 120 g da da da
11244 Buctd cugem 100 g da da da
11245 Buctd cu branza 100 g da da da
11246 Mini-cozonac cu mere si budinca 120 g da da da
11247 Mini-cozonac cu zmerd si friscd 120 ¢ da da
11248 Mini-cozonac cu cdpsuni si ciocolatd 120 g da da
11249 Mini-cozonac cu caise si branza 120 g da da da
11250 Pernite cu branzé dulce 25 da da da
11251 Pernite cu gem de caise 25 g da da
11252 Langos la cuptor 220 g da da da
11253 Felie de pizza cu bacon 175 ¢ da da
11254 Felie de pizza cu suncd si ciuperci 180 g da da da
11256 Felie de pizza cu salam 175 g da da
11257 Felie de pizza hawai 175 q da da
11258 Felie de pizza mexicand 175 g da da
11260 Pogdci cu seminte de dovleac 60 g da da da
11261 Pogaci cu cartofi 60 g da da da
11265 Pernite cu cremd de cacao si cocos 30 q da da da
11266 Pernite cu gem de prune 25 g da da
11267 Baton cu sunca si crema de cascaval 70 g da da da
11268 Baton cu crema de ciocolatd si vanilie 120 g da da
11269 Pogacele cu branzd de oaie 20 g da da da
11270 Croissant cu cascaval afumat 110 g da da
11271 Croissant cu baton de ciocolatd 110 da da
11272 Hot-dog Eden cu ketchup 130 ¢ da da da
11273 Hot-dog Eden cu mustar 130 g da da da da
11276 Pernite cu cremd sdratd 30 ¢ da da da
11278; 11800 Mini-croissant cu vanilie 35 da da da
11280 Croissant cumac70q da da da
11281;11798 Mini-croissant cu ciocolatd 35 g da da da
11282 Mini-croissant cu nuca 35 g da da da da da
| 11283 Pateu cu ficat de pasdre 100 g da da da
11284 Pateu cu cremd de cdmat 100 g da da da da da da
11286 Corncumac 110 g da da
11287 Corn cu seminte dulci 110 g da
11292 Foietaj cu gem 120 g da
11294 Mini-cozonac cu prune si nuca 120 g da da da da
11295 Pateu cu cremd sdratd 100 g da da da
11297; 11368 Mini-croissant cu scortisoard 35 q da da da
11298 Melc cu pizza 100 g da da da
11332 Mini-cozonac cu nuci pecan 100 g da da da da
11334 Croissant cu pizza 75 g da da
11335 Croissant picant 75 da da da
11353 Trigon cu gem de caise cu fdind integrald 60 g da
11354 Melc cu cacao cu fain integrald 60 g da
11355 Pernitd cu visine si iaurt cu fdind integrala 60 g da da da
1135 Pernita cu branza dulce cu faind integrald 60 g da da da
11357 Baton cu gem de prune hipocaloric 100 da da da da
11364 Mini-cozonac cu cremd de cacao si frisca 120 g da da da da da
11368 Croissant cu scortisoard 70q da da da
11369 Pernite cuvarzd 25 q da da
11370 Pernite cusunca 25 q da da da da
11371 Pernite cu pizza 25 ¢ da da da da
11375 Croissant cu ciocolatd 70g da da da
11378 Croissant cu cascaval 75 g da da da
11381 Melc cu nuca Classic 120g da da da da
11387 Mini-cozonac cu visine siiaurt 120 da da da
11388 Mini-cozonac cu fructe de padure 120 g da da da
11395 Snack cu cremd de alune 30 da da da da da
11399 Bucta cu ciocolatd 100 g da da da da
11409 Buctd cu crema de vanilie 100 g da da da
11750 Bilute cu cacao si budinca de vanilie da da da
11751 Bilute linzer cu fructe de padure 30 g da da da
11754 Bilute cu cocos si visine 30 g da da
11755 Bilute cu miere si cremd de alune 30 g da da da da da
11756 Bilute cu crema de cocos 30 da da da da
11900 Berliner cu gem de piersici 38 g da da da da
11901 Berliner cu zmeurd i coacize 38 g da da da da
11903 Berliner cu ciocolatd 38 g da da da da
11904 Twister cu pizza 120 da da da
12063 Donuts mix cu umpluturd 68 g da da da da
12065 Donuts Pinky 55 g da da da
12066 Donuts Party 55 g da da da
12071 Donuts ciocolatd 55 g da da da
1209 Strudel cu mere 800 g da
12097 Strudel cu mac 800 g da da da
12098 Strudel cu visine 800 g da
12099 Strudel cu branza 800 da da da
12127 Twister cu bacon 120 ¢ da da
12128 Cub cu umpluturd de Gyros 120 g da da
12129 Baton cu carnat afumat 120 g da da da
1219 Chifld alba 60 g da
12197 Chifla kaiser multicereale 60 g da da da
12198 Demi-baghetd French 120 da
12212 Briosa cu ciocolatd 90 g da da da da
12213 Briosa cu vanilie 90 g da da da da
12214 (Gogoasa cu cremd de alune 70 g da da da da da
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12215 Gogoasa cu gem de caise 70 g da da da da

12220 Cub cu seminte de susan siin 60 g da da

12221 Mini baghetd fitness 60 ¢ da da

12223 Demi baghetd secard si seminte 125 da da da

12224 Covrig bavarez 100 g da da

12225 Baton bavarez 90 g da da

12226 Croissant cu unt Premium 70 g da da da

12237 Lipie Extra 265 da da da da
12238 Lipie de pui greceasca 240 g da da da

12239 Lipie cu camnati 220 g da da da da
12240 Lipie cu rosii si mozzarella da da da da
12241 Lipie cu sunca si cascaval 230 da da da

—_—

articole suport

Produse complemeéntare

Cod | Denumire produs | Remarca | | | buc./karton
39779 Hartie de copt (siliconatd 32 x 45) suport pentru parteneri | 200
44191 Pungd de hartie, mica ( 1500 buc) produs pentru impachetat 1500
44192 Pungd de hartie, mare ( 1000 buc) produs pentru impachetat 1000

l

suport pentru parteneri

Pentru prepararea produselor noastre asiguram echipamentele prezentate mai jos
(in anumite conditii):

c C —

+ dospitor + 12 tavi pentru copt —

o e —

220V-16A e

Imaginile din acest
catalog sunt cu titlu
de prezenrare!

cuptor digital cu 3 tavi, din Lr
otel inoxidabil, prevazut cu dospitor cu 8 tavi
ksistem de aburi si ventilator din otel inoxidabil -

——,

piktogramok, legenda

B B GEE=E @R P & @

decongelare/ decongelare temperatura greutatea ambalare produs gata necesitd numar potrivit celor cu produs
dospire latemperatura  de coacere produsului preparat dospire programde  sensibilitate la sezonier
camerei coacere lactozd
Stimate Partener!

Va informam ca am prelungit durata de viata a produselor predospite de la 6 lunila 9 luni.

facebook.com/EdenDelicatese
EDEN DELICATESE SRL
_ Adresa: 410163, Bihor, Oradea,
' Str. Gh. Doja, Nr. 5, Et. 1, Cam. 12
Tel.: +40 359 130660
Fax: +40 359 130661
Mobil: +40 752 306597
E-mail: sales@edendelicatese.ro
Web: www.edendelicatese.ro

Imaginile din acest catalog sunt cu titlu de prezentare!
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