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TIEFKÜHLBÄCKEREI
Einer der größten Akteure auf dem Backwarenmarkt in der MOEL-Region IFS Food- und BRC-zerti� ziert.

FIRMENGESCHICHTE
•  1981-1990: Gründung, erste Jahre: das Familienunternehmen Die Firma begann ihre Tätigkeit als herkömmliche 

Bäckerei.
• 1990-1996: Umstellung auf Tiefkühltechnologie. Den Erfahrungen in Westeuropa entsprechend stellt sich die Firma 
auf die Tiefkühltechnologie um und hört mit frischen Backwaren auf.    
• 2001: Lieferungen an internationale Handelsketten beginnen
• 2005: Erste Aktivitäten im Ausland Eine Tochter� rma wurde in der Slowakei gegründet.
• 2010: Ausweitung der Auslandsaktivitäten. Auch in Rumänien wurde eine Tochter� rma gegründet.
• 2014: Eine neue Produktlinie wurde gestartet
• 2018: Heute umfasst unser Tiefkühlgebäck immer mehr Bereiche und bei internationalen Ausstellungen genießen 
unsere Partner die „neue Tatár-Aromen-Wellen”.

AKTUELL
•  Einer der größten Hersteller von Tiefkühlbackwaren in 

der MOEL-Region
• Mehr als 240 Mitarbeiter
• 2 Tochter� rmen im Ausland (Slowakei und Rumänien) 
• > 2.500 Lieferpunkte in der MOEL-Region
• 100+ süße und salzige Produkte im Standardangebot

BUNTES PRODUKTPORTFOLIO
• Süße Backwaren
• Traditionelle Backwaren
• Salziges Gebäcke
• Bierhappen
• Pogatschen
• Pizzaschnitte
• Kleine Gebäckstücke (Miniprodukte)
• LOW CARB Produkte
• Familienpackungen

GEBÄCK
Über seine Vertriebskette liefert das Unternehmen 
seine breite Palette an tiefgefrorenen Backwaren und 
Backwaren an Verbraucher in der ganzen MOEL-Region.

INNOVATION
Wir entwickeln uns in den Bereichen Logistik, 
Qualitätsmanagement und Verkaufsorganisation 
ständig weiter, um unsere Marktposition zu stärken.
- Innovation im Fokus der Produktentwicklung  
-  Anerkennung durch den Markt, die uns beide 

erfolgreich macht

TIEFKÜHLBÄCKEREI

Über uns - Tatár Pékség Kft.
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Zertifikate

Product code Product kg/ packung
11754 Sauerkirche Kokoskugel 6
11755 Honig-Schokokugel 3
11756 Rafaella 3

30
g
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Rollen

30-35
min 175-185 °C

Product code Product Kg/Packung
11281 Mini Schokorolle 6
11278 Mini Vanillerolle 4
11282 Mini Walnussrolle 4
11297 Mini Zimtrolle 4
11237 Mini Käserolle 4

Product code Product g/stk stk/Packagung
11375 Schokorolle 70 60
11368 Zimtrolle 70 60
11335 Pikante rolle 75 60
11280 Mohnrolle 70 60

Nussrolle 75 60
11334 Pizzarolle 75 60
11378 Käserolle 75 60

35
g

30-35
min 175-185 °C 12-15

min

11-13
min
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Snacks

Mini P� aumenmushappe

3
kg

- 190-200
°C

11-13
min.

25
g

11266

Kakao-Kokoshappe

4
kg

- 190-200
°C

11-13
min.

30
g

11265

Marmeladenhappe

4
kg

- 190-200
°C

11-13
min.

25
g

11251

Quarkhappe

4
kg

- 190-200
°C

11-13
min.

25
g

11250

Kraut Snack

4
kg

- 190-200
°C

11-13
min.

25
g

11369

Schinken Snack

4
kg

- 190-200
°C

11-13
min.

25
g

11370

Salziges Käsesnack

7
kg

- 190-200
°C

11-13
min.

30
g

11276

Low-Carb Kornklotz

50
stk 

25-30
min.

190-200
°C

10-12
min.

35
g

11181
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Snack

Mini Blätterteig Käsepogatsche

11240

5
kg

30-35
min.

190-200
°C

12-15
min.

20-22
g

Mini Blätterteig Griebenpogatsche

3
kg

30-35
min.

190-200
°C

12-15
min.

20-22
g

11241

Schafsquark Pogatsche

11269

3
kg

30-35
min.

190-200
°C

12-15
min.

20-22
g

Erdnuss snack

5
kg

15-17
min.

185-195
°C

7-10
min.

30
g

11395

Pikante snack

11189

Schinken und Meerrettich Snack

11207

11179

Käse snack Pizza snack

11187

5
kg

15-17
min.

185-195
°C

7-10
min.

30
g

5
kg

15-17
min.

185-195
°C

7-10
min.

30
g

5
kg

15-17
min.

185-195
°C

7-10
min.

30
g

7
kg

15-17
min.

185-195
°C

7-10
min.

30
g
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Pizza

Schinken-Champi-
gnon Pizza 175 g

11254

Salami Pizza  175 g

11256

Hawaii Pizza     175 g

11257

Pizzaschnitte 
mit Speck   175 g

11253

Mexicana Pizza    

11258

Salami Pizza

Flammkuchen

20
stk

40-45
min.

175-185
°C

12-15
min.

220
g

11252

Flammkuchen mit Dill

32
stk

40-45
min.

175-185
°C

12-15
min.

166
g

11288

40-45
min.

175-185
°C

7-10
min.

175
g
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Pogatschen, Hexagons

Blätterteig Käsepogatsche

50
stk

30-35
min.

185-190
°C

13-15
min.

75
g

11238

Blätterteig Grieben Pogatsche

11239

Karto� el Pogatsche

11261

Gyros Hexagon

11361

Bolognese
Hexagon

11362

Käsecreme
Hexagon

11359

Barbecue
Hexagon

11358

Kürbiskern Pogatsche

11260

50
stk

30-35
min.

185-190
°C

13-15
min.

75
g

50
stk

30-35
min.

185-190
°C

13-15
min.

75
g

50
stk

30-35
min.

185-190
°C

13-15
min.

75
g

50
stk

30-35
min.

185-190
°C

13-15
min.

75
g
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Salzige gebacke

Pizza Schnecke

Low-Carb Kornstange

50
stk

25-30
min.

190-200
°C

10-12
min.

100
g

11352

Käsecremerolle

50
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

95
g

11230

Stange mit Schinken und Käsecreme

50
stk

30-35
min.

190-200
°C

11-13
min.

70
g

11267

Hot-dog mit Senf

40
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

130
g

11273

Hot-dog mit Ketchup

40
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

130
g

11272

Käse Croissant

40
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

110
g

11270

Käsestange

50
stk

10-15
min.

190-200
°C

14-16
min.

100
g

11351

40
stk

35-40
min.

175-185
°C

11-14
min.

100
g

11298
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Salzige Gebacke • Retail

Wursttasche

11284

Hühnerlebertasche

11283

Salzige Quarktasche

11295

Blätterteig

12
kg

30-45
min.

220-230
°C

10-15
min.

6x2
kg

11310

45
stk

30-55
min.

190-200
°C

12-15
min.

100
g

45
stk

30-35
min.

190-200
°C

12-15
min.

100
g

45
stk

30-35
min.

190-200
°C

12-15
min.

100
kg

Blätterteig

14
pack

30-45
min.

5-15
min.

4x125 
g

11307

Mini Schokorollen

12
pack

30-35
min.

175-185
°C

11-13
min.

500 
g

11798

175-185 11-13 500 

Mini Vanillerollen

12
pack

30-35
min.

175-185
°C

11-13
min.

500
g

11800

175-185
°C

11-13
min.

500
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Geflochtene Plunderzopfen

Product code Product name  db/ packaging
11246 Apfel und Pudding 35
11247 Himbeere-Sahne 35
11248 Erdbeeren-Kakao 35
11249 Aprikosen-Quark 35
11294 Pfl aumen-Nuss 35
11387 Kirsche-Joghurtkissen        35
11388 Waldfrüchte 35
11364 Cremig-Erdnuss 35
11332 Pecan 36
11379 Kokosnuss- Ananas 36

30-35
min 190-200 °C 14-16

min.
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Traditionelle Plunderteig

Quarktasche Marmeladenecke

Walnuss-SchneckeKakaoschnecke

11243 11381

Plunderhörnchen mit Nussersatz

30
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

110
g

11287

Plunderhörnchen mit Mohn

30
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

110
g

11286

50
stk

90-120
min.

190-200
°C

14-16
min.

150
g

35
stk

40-45
min.

175-185
°C

12-15
min.

120
g

35
stk

40-45
min.

175-185
°C

12-15
min.

120
g

40
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

120
g

1129211100

Schoko und Vanillepudding Stange

35
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

120
g

11268

Choco croissant

40
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

110
g

11271
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Traditionelle Plunderteig

Sauerkirsche Gitterkuchen

11201

50
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

120
g

Apfelgitterkuchen

11200

50
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

120
g

Waldfrüchte Gitterkuchen

11202

50
stk

30-35
min.

190-200
°C

14-16
min.

120
g

Mohn Roulade / Walnuss Roulade

50
stk

30-35
min.

175-185
°C

11-13
min.

100
g

11372 / 11373

Quarkbuchtel

50
stk

30-35
min.

185-195
°C

14-16
min.

100
g

11245

Marmeladenbuchtel

50
stk

30-35
min.

185-195
°C

14-16
min.

100
g

11244
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Gesundheitsbewusste süße Backwaren • Desserts

Keksekugel mit Waldfrüchten

7
kg

10-15
min.

175-185
°C

11-13
min.

30
g

11751

Keksekugel mit Vanillepudding

7
kg

10-15
min.

175-185
°C

11-13
min.

30
g

11750

VOLLKORN Kakaoschnecke

50
stk

25-30
min.

190-200
°C

10-12
min.

60
g

11354

LOW-CARB P� aumenmus

50
stk

30-35
min.

190-200
°C

10-12
min.

100
g

11357

VOLLKORN  Kirsche-Joghurtkissen

50
stk

25-30
min.

190-200
°C

10-12
min.

60
g

11355

VOLLKORN Marmeladenecke

50
stk

25-30
min.

190-200
°C

10-12
min.

60
g

11353

VOLLKORN Quarkkissen

50
stk

25-30
min.

190-200
°C

10-12
min.

60
g

11356
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Warum ist es für Sie von Vorteil, mit uns zu arbeiten?

Unsere Kunden

• Individuelle Formen, Größen und Geschmäcker

• Hoher Fruchtgehalt

• Hausgemachte heimische Geschmacksrichtungen

• Laufend kontrollierte Qualität

• Flexibilität bei der Produktion

Lidl, Metro, Penny Market, Kau� and, Norma, Netto, Tesco, AuchanLidl, Metro, Penny Market, Kau� and, Norma, Netto, Tesco, AuchanLidl, Metro, Penny Market, Kau� and, Norma, Netto, Tesco, AuchanLidl, Metro, Penny Market, Kau� and, Norma, Netto, Tesco, AuchanLidl, Metro, Penny Market, Kau� and, Norma, Netto, Tesco, AuchanLidl, Metro, Penny Market, Kau� and, Norma, Netto, Tesco, AuchanLidl, Metro, Penny Market, Kau� and, Norma, Netto, Tesco, AuchanLidl, Metro, Penny Market, Kau� and, Norma, Netto, Tesco, AuchanLidl, Metro, Penny Market, Kau� and, Norma, Netto, Tesco, AuchanLidl, Metro, Penny Market, Kau� and, Norma, Netto, Tesco, Auchan

Ich ho� e, Sie bald bei unseren Partnern begrüßen zu dürfen,




