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Uber uns - Tatar Pékség Kft.

TIEFKUHLBACKEREI
Einer der grof3ten Akteure auf dem Backwarenmarkt in der MOEL-Region IFS Food- und BRC-zertifiziert.

FIRMENGESCHICHTE

*1981-1990: GFURdung, erste Jahre: das Familienunternehmen Die Firma begann ihre Tatigkeit als herkdmmliche

Béckerei. ‘

* 1990-1996: Umstellung auf Tiefkiihltechnologie. Den Erfahrungen in Westeuropa entsprechend stellt sich die Firma |
auf die Tiefkilihltechnologie um und hort mit frischen Backwaren auf.

»2001: Lieferungen an internationale Handelsketten beginnen
*2005: Erste Aktivitdten im Ausland Eine Tochterfirma wurde in‘g_er Slowakei gegriindet.
« 2010: Ausweitung der Auslandsaktivitaten. Auch in Rumanien wurde eine Tochterfirma gegriindet.

« 2014: Eine neue Produktlinie wurde gestartet l
* 2018: Heute umfasst unser Tiefkiihlgeback immer mehr Bereiche und bei internationalen Ausstellungen genief3en

unsere Partner die,,neue Tatér—Aromen—WeIIW

AKTUELL BUNTES PRODUKTPORTFOLIO
- Einer der groten Hersteller von TiefkiihIbackwaren in « SUBe Backwaren
der MOEL-Region « Traditionelle Backwaren
» Mehr als 240 Mitarbeiter « Salziges Gebacke
« 2 Tochterfirmen im Ausland (Slowakei und Rumanien) « Bierhappen
«> 2.500 Lieferpunkte in der MOEL-Region + Pogatschen
- 100+ sliBe und salzige Produkte im Standardangebot « Pizzaschnitte
- Kleine Gebackstilicke (Miniprodukte)
« LOW CARB Produkte
« Familienpackungen '
GEBACK

Uber seine Vertriebskette liefert das Unternehmen
seine breite Palette an tiefgefrorenen Backwaren und
Backwaren an Verbraucher in der ganzen MOEL-Region.

INNOVATION

Wir entwickeln uns in den Bereichen Logistik,
Qualitdtsmanagement und Verkaufsorganisation
standig weiter, um unsere Marktposition zu starken.
- Innovation im Fokus der Produktentwicklung

- Anerkennung durch den Markt, die uns beide

erfolgreich macht
Abite of heaven }




Certificate

Standard BRC Global Standard for Food Safety

Iaause 7, Junumry 215
Certificate Registr. No 01 183 00083

Tatér Pékség Kit

Il. Rikbezi F. Ot 14208
2314 Haldsztelek
Hungary

Scope: Production of frozen bakery products, filled- and unfilled dough
products, packed in plastic bags or bulk in PE bag lined carton
boxes.

Product Category: 3, 10, 14

The of the BRC Global Standard Food Safaty
(Issue 7, January 2015) are fulfilled.

Audit program: announced
fof modules: no
BRC site code: 1516170
Auditor number: 044056

Audit date: 2018-10-03 1
Due date of the subsequent audit: 2019-10-12

Validity: The certificate is valid until 2018-11-24.
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11755 Honig-Schokokugel

11756 Rafaella
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Zertifikate ¢

DNV-GL

IFS CERTIFICATE

Re-audt dus date:
from 2019-09-17 te 2045-21-26

DNV GL - Business Assurance being an ISO/IEC 17065 accredited certification body for
the certification against IFS and having signed an agreement with the IFS owners,
confirms that

Tatar Pékség Kft.

11. Rakéczi Ferenc Ot 142/a., 2314 Haldsztelek - Hungary
COID: 25089

Exclusions: None

Product scope(s): 6 - Grain products, cereals, industrial bakery and pastry,
confectionary, snacks; 7 - Combined Products

Technology scope(s): D, F *
The explasations of the Sngle technaingy Scopes can be faund in the IFS Focd 6.1 standsrd,

Scope:

Production of frozen bakery products, filled (sweet and savoury) and unfilled
pastry products, packed in plastic bags or bulk in PE bag lined carton boxes.
Gyorsf; iitdipari termékek, téItstt (édes és sos) és téltetlen tésztak
gyartasa, A ¥ vagy PE bélelt
kartondobozba.

Has been found to conform to
IFS FOOD STANDARD, VERSION 6.1 NOVEMBER 2017

HIGHER LEVEL
Pace ang date: For the Accresited Uniti
Vimercate (MB), 3018-13-04 .= IFS DNV GL Busimess Assurance Ttalls S.rd,
N2~ ‘g /
=
Zana Baltrami

Hanagement Representati
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Product Kg/Packung
11281 Mini Schokorolle 6
11278 Mini Vanillerole 4 ) 3
11282 Mini Walnussrolle 4
11297 Mini Zimtrolle 4 )
l 11237 Mini Kaserolle . 4

3035 | . 12-15
“ —

Product code Product g/stk stk/Packagung E
11375 Schokorolle 70 60 &
11368 Zimtrolle 70 60 oa
11335 Pikante rolle 75 60 : i ’
11280 Mohnrolle 70 60 a
Nussrolle 75 60
11334 Pizzarolle 75 60
| 11378 Kdserolle 75 60
—
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KSchinken Snack / Kraut Snack
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Mini Blatterteig Kasepogatsche
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( Mini Blétterteig Griebenpogatsche
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Pizzaschnitte
mit Speck 1759

Schinken-Champi-

. SalamiPizza 1759
gnon Pizza 175 g

11257 11258

(Flammkuchen

(Flammkuchen mit Dill

fa
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ol 40-45 175 185 12 15
K [ min. min.
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Pogatschen,

Hexagons

Blatterteig Kdsepogatsche

11238
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m(artoffel Pogatsche
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Gyros Hexagon

mila'tterteig Grieben Pogatsche
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Salzige gebacke

m(ésecremerolle

(Stange mit Schinken und Kasecreme

e
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thawing/ ~ baking frying (oukmg preparation prepamlmn pmdud packaging  ready-to- paslryfurhome requires

Abite of heaven . leavening in oil inp time  weight consume product  preparaion  leavening
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Salzige Gebacke - Retail
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KMini Schokorollen
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thawing/  baking frying

cooking  preparation preparation product  packaging  ready-to-
\ leavening in oil inpan time weight

pastry forhome ~ requires '
consume product  preparation  leavening
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Geflochtene Plunderzopfen

Product code Product name db/ packaging 1
11246 Apfel und Pudding 35
11247 Himbeere-Sahne 35
11248 Erdbeeren-Kakao 35
11249 Aprikosen-Quark 35
11294 Pflaumen-Nuss 35
11387 Kirsche-Joghurtkissen 35
11388 Waldfriichte 35
11364 Cremig-Erdnuss 35
11332 Pecan 36
11379 Kokosnuss- Ananas 36
14-16 i
min.
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Traditionelle Plunderteig

Kakaoschnecke K Walnuss-Schnecke
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Traditionelle Plunderteig

K Marmeladenbuchtel m)uarkbuchtel

s
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ﬁauerkirsche Gitterkuchen
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Simelaung/ Badken  Baden  Kochen  etbereiung Voeriungs Produdge-  Packung  Fertgproduit fiir erfordert
séuerung in 0L in Planne hausgemachte  Sauerung
SiBwaren
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Gesundheitsbewusste siiRe Backwaren - Desserts

f VOLLKORN Marmeladenecke

( VOLLKORN Kakaoschnecke

11354 11353 v
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ﬁ_OW—CARB Pflaumenmus
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Warum ist es fur Sie von Vorteil, mit uns zu arbeiten?

s Individuelle Formen, Grof3en und Geschmacker
« Hoher Fruchtgehalt

- Hausgemachte heimische Geschma
- Laufend kontrolliert
- Flexibilitat bei der

Unsere Kunden

Lidl, Metro, Penny Market, Kaufland, Norma, Netto, TascopAuchan

Ich hoffe, Sie bald bei unseren Partnern begrii3en zu diirfen,
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Tatar

A bite agﬂ heaven

Tatar Pekseq Kft.
HUNGARY, 2314 Halaszteleky |- Rakogziltitel 42/ay
Emailzexport@tatarpekinu

www.tatarpek.hu




