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Osszetevok

TERMEKLAP 2017.02.23

LA LORRAINE
FRANCIA BAGETT 120 G

Cikkszam: 12198

Leiras
A 120 grammos francia félbagett egy el6sitott, gyorsfagyasztott
péktermék.

Felhasznalasi javaslat

Felolvasztas:: javasolt felolvasztasi idé 20-30 perc 20-25°C
hémérsékleten.Sités: 7-10 percig 210 °C hémérsékleten.Hiutés: a
terméket hagyja kihtiIni fogyasztas el6tt.

Fehér BUZAliszt, viz, élesztd, jodozott s6, kukoricakeményits, emulgedlészer :zsirsavak mono- és digliceridjeinek borkésav-észterei,

lisztkezel6szer:cisztein.

Termék adatok

Logisztikai adatok

Nyers tomeg (g) 120 Db / karton 55

Tomeg siités utan (g) 108 Karton / raklap 32

Méret (cm) 27x17,5 Karton brutté tomege (kg) 7,1

Eltarthatosag fagyasztva -18 °C-on . ..

tarolva 12 hénap Raklap témeg (kg)

Eltarthatosag elkészitve 24 6ra Termék EAN kéd 5941 878 400 026

Vamtarifaszam 19 059 090 Karton EAN koéd valtozé

AFA 18% Karton méret (cm*cm*cm) 59,5*39,5*21,7

Tapanyagtablazat

Atlagos tapérték adatok 100 g termékre %RI* ,
vonatkozéan Aller gen ek
Energia kJ / kcal Figyelem! A termék olyan lzemben készil, ahol tej, tojas, mustar,
1032/247 12 . . N, . P

szezdammag, szO6ja, mogyoro, diofélék vagy azok szarmazékai is

Zsir 1,09 2 feldolgozasra kertinek.

amelybdl telitett

zsirsavak 0,19 1

szénhidrat 51,16 20

amelybdl cukrok 1,039 1 Tarolds és szallitas

Fehérje 7,29 15 Tarolasi és szallitasi hdmérséklet:: -18 °C.

So 1,31 22

2000 kcal)

* Referencia beviteli érték egy atlagos felnétt szamara (8400 kJ /

Fontos tudnivalé
A felengedett terméket ujrafagyasztani Tilos!



