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Figyelem! A termék olyan üzemben készül, ahol tej, tojás, mustár,

szezámmag, szója, mogyoró, diófélék vagy azok származékai is

feldolgozásra kerülnek.

Átlagos tápérték adatok 100 g termékre 

vonatkozóan

1142/273

5,28

Felhasználási javaslat

Leírás
A 60 grammos sokmagvas császárzsemle egy elősütött, gyorsfagyasztott 

péktermék.

10,5x4

Tömeg sütés után (g) 54

LA LORRAINE

Tápanyagtáblázat

Összetevők

SOKMAGVAS CSÁSZÁRZSEMLE 60 g

%RI*

Cikkszám: 12197

Nyers tömeg (g)

Logisztikai adatok
60  Db / karton

Felolvasztás:: javasolt felolvasztási idő 20-30 perc 20-25°C

hőmérsékleten. Sütés: 6-8 percig 210°C fokon. Hűtés: a terméket hagyja

kihűlni fogyasztás előtt.

Fehér BÚZAliszt, víz,élesztő, lenmag 2,32%, napraforgómag 1,46%, BÚZAKORPA, jódozott só, cukor, BÚZAGLUTÉN, pörkölt

ÁRPAMALÁTA liszt, dextróz, napraforgó növényi olaj, dehidratált BÚZATÉSZTA, emulgeálószer : zsírsavak mono- és digliceridjeinek

borkősav-észterei; SZÓJAlecitin, térfogatnövelő szer: kalcium-foszfát,;nátrium-bikarbonát, sűrítőanyag: guargumi, lisztkezelőszer: cisztein,

felületre szórt magkeverék: SZEZÁMMAG 1%, lenmag 2%

Karton / raklap

Karton bruttó tömege (kg)

Termék adatok

Raklap tömeg (kg)

Termék EAN kód

100

32

amelyből telített 

zsírsavak 0,89 4

14

8

Energia kJ / kcal

Méret (cm)

12 hónap

24 óra

Eltarthatóság fagyasztva -18 °C-on 

tárolva

Eltarthatóság elkészítve

Tárolás és szállítás
Tárolási és szállítási hőmérséklet:: -18 °C.

33

17

33

szénhidrát 

Fehérje 8,61

* Referencia beviteli érték egy átlagos felnőtt számára (8400 kJ / 

2000 kcal)

Só 

2,98

2

amelyből cukrok 

45,71 18

6,5

250

5 941 878 400 125

A felengedett terméket újrafagyasztani Tilos! 

19 059 090

18%

változóKarton EAN kód

59,5*39,5*21,7

Allergének

Zsír 

Fontos tudnivaló

ÁFA

Vámtarifaszám

Karton méret (cm*cm*cm)


