Osszetevok
BUZALISZT, margarin [névényi zsir (palma), ivéviz, emulgealdszer (zsirsavak mono- és digliceridjei), savanylsagot szabalyozé anyagok
(citromsav, natrium-citrat), étkezési sd), ivoviz, étkezési so, ételecet

TERMEKLAP

2017.02.15

GYORSFAGYASZTOTT
LEVELES TESZTA 6 x 2 kg

Cikkszam: 11310

Leiras
Eleszt6 nélkiili leveles tészta, s6s és édes aprésiitemény, valamint rétes és
krémes lap készithet6 beldle.

Felhasznalasi javaslat

A gyorsfagyasztott tésztalapot szobahémérsékleten hagyjuk felengedni. A
szllkséges vastagsagura kinyujtva készithetiink beléle megs6zva sajtos
rudat, pogacsat vagy so6zas nélkul krémes lapot és egyéb
aprositeményeket.

A tészta lisztezhet6, de tovabb nem hajtogathato !

Sltés: Az elkészitett siiteményeket forré siutében kb. 220- 230°C- on
aranybarnara sitjik. Toltetlen tészta esetén a sitési id6 (pogacsa, sajtos
rud) kb. 12 perc, toltott tészta esetén (taskak) kb. 15 perc.

Termék adatok

Logisztikai adatok

Nyers tomeg (g) 6 X 2 kg db / karton 6 X 2 kg
Toémeg elkészitve (g) - Karton / raklap 72
Méret (cm x cm) - Karton brutté tomege (kg) 12,3
:Eél:(a)nl'\tll;atéség fagyasztva -18°C-on 549 nap Raklap témeg (kg) 911
Eltarthatosag elkészitve 12 éra Termék EAN kéd 5999 505 833 105
Vamtarifaszam 19 059 090 Karton EAN koéd valtozé
AFA 18% Karton méret (cm*cm*cm) 38*24,5*18,5
Tapanyagtablazat

Atlagos tapérték 100 g termékben %RI* Allergének

Energia kJ / kcal 1519 / 364 18 Figyelem! A termék olyan Gizemben késziil, ahol tej, tojas, mustar,
Zsir 204 g 9 ?;Zi?;;?;?; Z%Tr,]enkw-ogyoro, diofélék vagy azok szarmazékai is
amelybdl telitett zsirsavak 11,59 58

Szénhidrat 38,49 15

amelybdl cukrok 379 4 Tarolas és szallitas

Fehérje 58g 12 Tarolasi és szallitasi hdmérséklet -18°C.

Sé 0,61g 10

* Referencia beviteli érték egy atlagos felnétt szamara

(8400 kJ / 2000 kcal)

Fontos tudnivalo

A felengedett terméket ujra fagyasztani Tilos!

lgazoljuk, hogy a Tatar Pékség Kft. altal felhasznalt alapanyagok, és az altalunk gyartott termékek génmanipulacié (GMO)
mentesek. Transzzsirsav tartalom: <2 g/ 100 g zsir.



