FISA PRODUS 2018.04.16

ALUAT DE FOIETAJ
CONGELAT RAPID, GATAINTINS 4 x 125 g

Nr. articol: 11307

Descriere
Aluat de foietaj fara drojdie, ideal pentru fursecuri dulci si sarate sau strudel
si foi de cremes.

Sugestie de preparare

Se scoate din ambalaj cantitatea doritd de aluat congelat rapid si se
decongeleaza la temperatura camerei. Se presara cu sare pentru a
prepara saratele si pogaci sau, fara sare, foi de cremes si alte fursecuri.
Aluatul se poate presara cu faina, dar nu se mai poate plia!

Coacere: Prajiturile preparate se coc in cuptor fierbinte la cca 220- 230°C
pana cand devin aurii-brune. Pentru aluat neumplut, timpul de coacere
(pogaci, saratele) este de cca 12 minute, iar pentru aluat umplut (tascute)
de cca 15 minute.

Ingrediente

FAINA DE GRAU, margarina [uleiuri si grésimi vegetale (palmier), ap& potabild, sare alimentard, emulsifiant (mono- si digliceride ale acizilor
grasi), acidifiant (acid citric)], apa potabila, sare alimentara, otet alimentar

Datele produsului Date de logistica
Masa bruta (g) 4x125 Pachet/carton 14
Dimensiuni (cm x cm) 17x11 Carton/palet 99
Termen de valabilitate congelat, . = «
depozitat la -18 °C 548 de zile Masa bruta carton (kg) 7,2
Termen de valabilitate preparat 12 ore Masa palet (kg) 718
Pozitie tarifara 19059080 Codul EAN al produsului 5999 505 833 075
TVA 9% Cod EAN carton variabil
Dimensiuni carton (cm*cm*cm) 38*24,5*13,5
Valori nutritive
Valoare nutritiva medie la 100 g de produs % CZE* Alergeni
Valoare energetica kJ/kcal 1646 / 395 20 Atentie! Produsul este fabricat in uzine in care se prelucreaza si
Grasimi 2519 36 Iapt.ev, oua, ml{$tar, serpint,e de susan, soia, alune si fructe cu
- — - - coaja lemnoasa sau derivatele acestora.

din care acizi grasi saturati

1159 58
Glucide 3529 14
din care zaharuri 159 2 Depozitare si transport
Proteine 59g 12 Temperatura de depozitare si transport: -18 °C.
Sare 0,659 11
*Cantitate zilnica estimata pentru un adult mediu (8400 kJ / 2000
kcal)
Important

Se interzice recongelarea produsului dezghetat!

Certificam ca materiile de baza utilizate si produsele fabricate de Tatar Pékség Kft. nu au fost modificate genetic (nu contin GMO).
Continut de acizi grasi trans: <2 g/100 g lipide.



