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RYCHLOZMRAZENE, PREDKVASENE
HASE Z KLOBASOVEHO KREMU 100 g

Tovarové éislo: 11284

Popis

Pecivo z listkového cesta, plnené korenenou le¢o klobasou.

Navod na pripravu

Mrazené peciva ulozime na plech vystlany papierom na pecenie a pri izbovej
teplote nechame 40 minut rozmrazit, potom pecieme 12 — 15 minut pri teplote 180
°C. V prvej faze pecenia sa odpord¢a mat ohrevny priestor naplneny parou.

Zlozenie

PSENICNA MUKA, pinka s le¢o klobasou 29% {le¢o klobasa 63% [bravéové maso 50%, mechanicky vykostené hydinové méso priemyselna
slanina, pitna voda, bravéova kozka, kuchynska sol, SOJOVA BIELKOVINA, kukuriény Skrob, dextréza, stabilizator (polyfosfore¢nany,),
koreninova paprika, antioxidant (erythorban sodny), zvyrazriova¢ chuti (glutaman sodny,), farbivo (karminy), konzervacéna latka (dusitan sodny)],
pitna voda, cibula, praskovy besamel [modifikovany zemiakovy $krob, mika z ryzovych viogiek, palmovy tuk, SUSENE MLIEKO odtuénené,
kuchynska sol, PSENICNE BIELKOVINY, stabilizatory (alginat sodny, alginat vapenaty, fosforeénany sodné, difosforeénany), regulatory kyslosti
(laktat vapenaty, citraty vapenaté)], strihanka [PSENICNA MUKA, pitna voda, kuchynska sol, drozdie], horéica [pitna voda, HORCICOVE
SEMIENKA, fruktéza, sladidla (acesulfam K, aspartam), kuchynsky ocot, koreniny, konzervaéna latka (benzoan sodny,), farbivo (karotény)],
cesnak, koreninova paprika, kuchynska sol, mleté Cierne korenie, majoranka}, margarin [rafinovany palmovy olej a palmovy tuk, pitna voda,
kuchynska sol, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin), regulator kyslosti (kyselina citrénova)], pitna voda, TEKUTE VAJCIA,
drozdie, krystalovy cukor, SEZAMOVE SEMIENKA, pekarska zmes [PSENICNY LEPOK, MUKA ZO PSENICNEHO SLADU, emulgatory (estery
mono- a diglyceridov mastnych kyselin s kyselinou mono- a diacetylvinnou, repkovy lecitin), stabilizator (karboximetylcelul6za sodna),
krystalovy cukor, protihrudkové cinidlo (fosfore¢nany vapenaté,), latka na zlep$enie viastnosti muky (kyselina askorbova,)], kuchynska sof,
pekarska zmes Il. [Ciastocne hydrogenizované rastlinné oleje (repkovy, palmovy v premenlivom pomere), repkovy olej, cukor, pitna voda,
emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin)]

Udaje produktu Logistické udaje

Hmotnost’ v surovom stave (g) 100 ks / karton 45
Hmotnost’ po priprave (g) 90- 92 Karton / paleta 72
Rozmery (cm*cm) 12 x 6,5 Brutto hmotnost’ kartonu (kg) 4,8

Trvanlivost' v mrazenom stave

pri teplote -18°C 183 dni Hmotnost’ palety (kg) 371
Trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN kod produktu 5999 505 832 849
Cislo colnej tarify 19 059 060 EAN kod kartonu premenlivy
DPH 18% Rozmery kartonu (cm*cm*cm) 38*24,5*185
Tabulka vyZivovych hodnébt
- — - Y=Y .
Priemerna vyZzivova hodnota v 100 g vyrobku %R Alergeny
Energeticka hodnota kJ / 1213/ 291 14 Pozor! Produkt bol vyrobeny v zavode, ktory spracovava aj mlieko, vajcia,
Tuky 184g 26 hor(':icuz sezamové semienka, soju, arasidy, orechy a ich derivaty.\yrobok
obsahuje zdroj fenylalaninu!
z toho nasytené mastné 9,39 a7
kyseliny
Sacharidy 21,79
z toho cukry 239 3 Skladovanie a preprava
Bielkoviny 8,79 17 Teplota pri skladovani a preprave -18°C.
Sol 1,399 23

* Referenéna hodnota prijmu pre priemernd dospelt osobu
(( 8400 kJ / 2000 kcal ))

Délezita informacia
Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazujte!
Potvrdzujeme, Ze suroviny pouzivané spolo¢nost'ou Tatar Pékség Kft. a nami vyrabané produkty nie st geneticky modifikované (su
bez GMO).Obsah transmastnych kyselin: <2 g/ 100 g tuku.



