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RYCHLOZMRAZENE
PEKELNY SNACK 30g

Tovarové éislo:

Popis

Tyginky z listkového cesta, plnené palivou plnkou.

Odporucana priprava

Cesto nechame 30-35 minut rozmrazit' na naolejovanom plechu alebo na papieri
na pecenie vo vihkom priestore zariadenia na kysnutie pri teplote 35-40°C,
potom pecieme 8-10 minut pri teplote 190°C v rure predhriatej na 220°C. V
prvych dvoch minutach pecenia sa odporu¢a mat ohrevny priestor naplneny
parou.

Zlozenie

PSENICNA MUKA, stiplava plnka (26%) {paprikovéa salama (35%) [bravéové maso 85%, hovadzie médso 12%, koreniny, kuchynska sol,
extrakty z korenin, kry$talovy cukor, konzerva¢na latka (dusitan sodny), antioxidant (erythorban sodny), zvyrazfiovace chuti (glutaman sodny,
5‘-ribonukleotid disodny), susena zeleninova zmes, $tartovacia kultra], pitna voda, zemiakové vlio¢ky [suSené zemiaky, emulgator (mono- a
diglyceridy mastnych kyselin), stabilizator (difosfore¢nan disodny), konzervaéna latka (disiri¢itan sodny), antioxidant (butylovany
hydroxyanizol)], mleta paprika paliva (8%) [surova mleta paprika paliva (87%), kuchynska sol, zahustovadlo (xantanova guma), kyselina
(kyselina citrénova), konzervaéna latka (sorban draselny), farbivo (paprikovy extrakt)], cesnak, struhanka [PSENICNA MUKA, pitna voda,
kuchynska sol, drozdie], cibula kocka, kuchynska sol, bambusova vlaknina, aréma}, margarin [rastlinny tuk (palmovy), pitna voda, emulgator
(mono- a diglyceridy mastnych kyselin), regulatory kyslosti (kyselina citrénova, citraty sodné), kuchynské sol], pitna voda, TEKUTE VAJCIA,
kry$talovy cukor, drozdie, kuchynska sol, pekarska zmes I. [PSENICNA MUKA, PSENICNY LEPOK, emulgator (estery mono- a diglyceridov
mastnych kyselin s kyselinou mono- a diacetylvinnou), repkovy olej, latka na zlepSenie vlastnosti muky (kyselina askorbova,)], pekarska
zmes |l. [Ciastocne hydrogenovany rastlinné oleje (repkovy, palmovy v premenlivom pomere), repkovy olej, krystalovy cukor, pitna voda,
emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin)], kuchynsky ocot

Udaje produktu Logistické udaje
Hmotnost’ v surovom stave (g) 30 kg / kartéon 5
Hmotnost’ po priprave (g) 25-28 Kartén / paleta 99
Rozmery (cm x cm) 11*2,8 Brutto hmotnost’ karténu (kg) 53
;':;;’1:\’_:5;;; mrazenom stave pr 366 dni Hmotnost’ palety (kg) 545
Trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN koéd produktu 5999 505 831 927
Cislo colnej tarify 19 059 060 EAN kéd kartonu premenlivy
DPH 18% Rozmery karténu (cm*cm*cm) 38*24,5*13,5
Tabul'ka vyzivovych hodnét

%RI*
Priemerna vyzivova hodnota v 100 g vyrobku Alergény
Energeticka hodnota kJ / kcal 1337 /331 17 Pozor! Produkt bol vyrobeny v zavode, ktory spracovava aj mlieko,
Tuky 18.9 >7 \ézjrci:\lg,ty.hormcu, sezamové semienka, soéju, araSidy, orechy a ich
z toho nasytené mastné kyseliny 9,6 48
Sacharidy 33,2 13
2 toho cukry 4 4 Skladovanie a doprava
Bielkoviny 49 10 Teplota pri skladovani a preprave -18 °C.
Sol 1,22 20
* Referenéna hodnota prijmu pre priemernd dospell osobu
(8400 kJ / 2000 kcal)

Délezita informacia
Rozmrazeny vyrobok nikdy znovu nezmrazuijte!

Potvrdzujeme, Ze suroviny pouzivané spoloénost’'ou Tatar Pékség Kft. a nami vyrabané produkty nie si geneticky modifikované (su
bez GMO). Obsah transmastnych kyselin: <2 g/ 100 g tuku.



